
 

Lampiran 1 Surat Pengantar Pelaksanaan Magang 

 

 

 

 



 

Lampiran 2 Pakta Integritas Program Magang Akademi Sages 

 

 



 

Lampiran 3 Penilaian Prestasi Magang dari Mitra Magang (Form Mitra) 

 

 

 



 

Lampiran 4 Penilaian Prestasi Magang dari Mitra Magang (Form SAGES) 

 

 

 

 



 

Lampiran 5 Sertifikat Magang 

 



 

Lampiran 6 Dokumentasi Kegiatan Magang 

       Gambar 1.1 Pastry Station Event    Gambar 1.2 Event 

Gambar 1.3 Buah Event                Gambar 1.4 Buffet New Year (Sushi Section) 

 

 

 



 

Lampiran 7 Dokumentasi Produk yang Pernah Dibuat 

Gambar 2.1 Donat              Gambar 2.2 Mango Mousse  

         Gambar 2.3 Red Bean Pao   Gambar 2.4 Croissant and Danish 

 

 



 

 

Gambar 2.5 Chocolate Canape  

 

 Gambar 2.6 Octopus Tar-Tar 

Gambar 2.7 Burata 



 

Lampiran 8 Lembar Penilaian Penulisan Laporan Magang 
 
 

LEMBAR PENILAIAN PENULISAN LAPORAN MAGANG 

Tahun Akademik 2023 / 2024 

 
Nama Mahasiswa/i 

NIM 

Dosen Pembimbing 

Pembimbing Lapangan 

Mitra Magang 

Lokasi Magang 

Posisi/Bidang Kerja 

: Jessica Joanne Japira 

: 21110021 

: Achmad Taufic, S.E., M.M 

: Reni Anggreani 

: Samabe Bali Resort and Villas 

: Jl. Raya Nusa Dua Selatan 
: Culinary  

 

No.               Aspek yang Dinilai 
Bobot 

(B) 

Nilai (N) 

(0 – 100) 

Jumlah 

(B x N) 
1. BAB I: PENDAHULUAN 15   
2. BAB II: PELAKSANAAN 

MAGANG 
20   

3. BAB III: ANALISIS DAN 

EVALUASI PELAKSANAAN 

MAGANG 

30   

4. BAB IV: PENUTUP 15   
5. FORMAT PENULISAN 20   

Jumlah 100 %   

 
𝐽𝑢𝑚𝑙𝑎ℎ (𝐵 𝑥 𝑁) 

𝑁𝑖𝑙𝑎𝑖 𝐴𝑘ℎ𝑖𝑟 = 
𝐽𝑢𝑚𝑙𝑎ℎ 𝐵𝑜𝑏𝑜𝑡

 

… … … … … … … 
𝑁𝑖𝑙𝑎𝑖 𝐴𝑘ℎ𝑖𝑟 = 

… … … … … … …
 

………………………………………………. 

Dosen Penilai, 



 

Lampiran 9 Lembar Penilaian Akhir Magang 

 
LEMBAR PENILAIAN AKHIR MAGANG 

Tahun Akademik 2023/ 2024 

 
Nama Mahasiswa/i 

NIM 

Dosen Pembimbing 

Pembimbing Lapangan 

Mitra Magang 

Lokasi Magang 

Posisi/Bidang Kerja 

: Jessica Joanne Japira 

: 21110021 

: Achmad Taufic, S.E., M.M 

: Reni Anggreani 

: Samabe Bali Suites and Villas 

: Jl. Raya Nusa Dua Selatan 
: Culinary  

 

No.                 Aspek yang Dinilai 
Bobot 

(B) 
Nilai (N) 
(0 – 100) 

Jumlah 
(B x N) 

1. Prestasi Kinerja Magang 60   

2. Penulisan Laporan Magang 40   

Jumlah 100 %   

 
𝐽𝑢𝑚𝑙𝑎ℎ (𝐵 𝑥 𝑁) 

𝑁𝑖𝑙𝑎𝑖 𝐴𝑘ℎ𝑖𝑟 = 
𝐽𝑢𝑚𝑙𝑎ℎ 𝐵𝑜𝑏𝑜𝑡

 

… … … … … … … 
𝑁𝑖𝑙𝑎𝑖 𝐴𝑘ℎ𝑖𝑟 = 

… … … … … … …
 

………………………………………………. 

Dosen Penilai, 


