
LAPORAN MAGANG 
DI THE ST. REGIS BALI RESORT 

 

 

 

 
 
 

Disusun oleh: 
VIRA HABIBA 
NIM: 20110018 

 

 

 

 

 

 

 

 

PROGRAM STUDI DIPLOMA TIGA SENI KULINER 
AKADEMI SAGES 

2023



 

i 
 

LAPORAN MAGANG  
DI THE ST. REGIS BALI RESORT 

 

 

 

 

 
 
 

Ditulis Oleh: 
VIRA HABIBA 
NIM: 20110018 

 

 

 

 

 

 

 

PROGRAM STUDI DIPLOMA TIGA SENI KULINER 
AKADEMI SAGES 

 2023 
 



 
 

ii 
 

LEMBAR PENGESAHAN LAPORAN MAGANG 

 

Nama Mitra Magang 

Lokasi  :   The St. Regis Resort, Bali 

Yang telah dilaksanakan oleh mahasiswi Program Studi Doploma Tiga Seni 
Kuliner Akademi Sages berikut:  

Nama  :   Vira Habiba 

NIM  :   20110018 

Telah disetujui dan disahkan sesuai dengan prosedur dan ketentuan yang berlaku 
melalui Ujian Hasil Magang, pada tanggal 

 

Surabaya,………… 

 

Disetujui: 

Pembimbing Lapangan, 
 

                                
Nyoman Sudiarsa 

CDP at The St. Regis Bali Resort 

Dosen Pembimbing Magang, 

 
Achmad Taufiq, S.E.Par., M.M           

NIDN: 0718127101 

 
 
 
 

 
 

Diuji oleh: 
Dosen Penguji,  

 
Daniel Pandu Mau, M.Par., M.M. 

NIDN: 0728079105 
 

 



 
 

iv 
 

KATA PENGANTAR 

        Puji syukur kehadirat Tuhan Yang Maha Esa yang telah memberikan rahmat-
Nya kepada penulis untuk menyelesaikan Pelatihan Magang di The St. Regis Bali 
Resort yang berlangsung pada tanggal 4 Juli 2022 sampai dengan 4 Januari 2023.  

        Penulis juga ingin menyampaikan rasa terima kasih yang sedalam-dalamnya 
dan tulus kepada pihak-pihak yang telah membimbing dalam menyelesaikan 
makalah ini. 

1) Bapak Marcel Kloet selaku General Manager St. Regis Bali Resort. 
2) Bapak Agung Ardiawan selaku Direction of Culinary St. Regis Resort, Bali. 
3) Bapak Agung Gede selaku Executive Chef St. Regis Bali Resort. 
4) Bapak Nyoman Sudiarsana selaku Culinary Supervisor St. Regis Bali 

Resort. 
5) Seluruh staff St. Regis Bali Resort, daily workerl dan trainee yang telah 

membantu selama magang. 

        Penulis juga menyadari bahwa makalah ini masih belum sempurna baik dari 
segi susunan maupun isi. Oleh karena itu, penulis berharap kritik dari para pembaca 
dapat membantu penulis dalam menyempurnakan makalah ini. Akhir kata, penulis 
berharap laporan ini dapat bermanfaat bagi para pembaca. 

 

Surabaya, Juli 2022 

 

Penulis 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


