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KATA PENGANTAR 

 Puji syukur saya panjatkan kepada Tuhan Yang Maha Esa, karena berkat limpahan 

Rahmat dan Karunia-Nya sehingga saya dapat menyusun makalah ini dengan baik dan tepat 

waktu. Dalam makalah ini dibuat dengan beberapa bantuan dari berbagai pihak untuk 

membantu menyelesaikan tantangan dan hambatan selama mengerjakan makalah ini. Oleh 

karena itu, saya mengucapkan terima kasih yang sebesar-besarnya kepada : 

1.Drs. Bawa Mulyono Hadi, M.M sebagai  Direktur Akademi Sages.  

2.Mr. Otje Herman Wibowo, S.E., M.Par. sebagai Kepala Program Studi Diploma Tiga Seni        

   Kuliner Akademi Sages. 

3.Mr. Mahmudi, M.Par. NIDN : 0722127903 sebagai Dosen Pembimbing Magang. 

4.Mr. Titus Olmo Rosier sebagai General Manager W Bali-Seminyak. 

5.Mr. I Wayan Gede Jaya Nadi sebagai Learning & Development & Industrial Relationship     

   Manager W Bali-Seminyak. 

6.Mr. I Gusti Putu Ambara Dharma sebagai Chef De Cuisine W Bali-Seminyak. 

7.Ms. Inneke Agustina sebagai Assistant Training Manager W Bali-Seminyak. 

8. Seluruh staff W Bali-Seminyak yang telah membantu selama magang. 

 Saya menyadari bahwa masih banyak kekurangan yang mendasar pada makalah ini. 

Oleh karena itu, kritik dan saran yang membangun senantiasa kami harapkan. Semoga makalah 

ini dapat berguna bagi saya dan pihak lain yang membutuhkan. 

 

 

Surabaya, 30 Januari 2022 

 

 

 

Penulis 

 


