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BAB IV  

PENUTUP 

 

4.1 Simpulan 

Setelah menyelesaikan kegiatan magang selama 6 bulan di departemen pastry dan 

bakery di Hotel Tentrem Yogyakarta, penulis mendapatkan banyak pengetahuan dan 

pengalaman di bidang pastry dan bakery. Penulis memiliki kesempatan untuk bekerja 

dengan tim chef pastry berpengalaman, yang mengajari cara bekerja secara efisien dan 

efektif di lingkungan dapur yang serba cepat. Penulis juga belajar cara bekerja dengan 

berbagai jenis peralatan dapur. Salah satu yang menarik dari pelatihan ini adalah dapat 

berpartisipasi dalam berbagai acara hotel. Penulis juga berkesempatan untuk belajar tentang 

sisi bisnis pembuatan kue, termasuk mengelola persediaan, membuat perkiraan biaya, dan 

mengembangkan menu. Hal ini membantu untuk mengetahui dan memahami pentingnya 

anggaran dalam dunia bisnis di bidang pastry ini. Secara keseluruhan, penulis berterima 

kasih atas kesempatan untuk menyelesaikan pelatihan ini dan bersemangat untuk terus 

mengembangkan keterampilan dibidang pastry. Penulis yakin bahwa ilmu dan pengalaman 

yang diperoleh akan sangat berharga untuk melanjutkan karir di bidang pastry dan bakery.  

 

4.2 Saran 

1) Untuk Hotel Tentrem Yogyakarta 

Diharapkan untuk memperbanyak dan melengkapi alat-alat kebutuhan pastry 

kitchen lebih banyak dan lebih lengkap dikarenakan banyaknya kebutuhan produksi 

yang dilakukan sehari-hari agar tidak terhambat dan tidak kesusahan saat proses 

produksi.  

2) Untuk Akademi Sages 

Untuk pengumuman magang sebaiknya diumumkan dari jauh jauh-hari. Karena 

untuk angkatan 2020 ini pengumuman magangnya terlalu dekat dengan waktu magang 

yang diharuskan sehingga persiapan untuk dokumen-dokumen yang disiapkan untuk 

magang menjadi terburu-buru. Diharapkan  pihak dari Akademi Sages lebih 
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memperhatikan progres siswa siswinya saat proses keberlangsumgan magang dan lebih 

memperbanyak kerjasama dengan hotel dalam negeri maupun luar negeri. 

 

3) Untuk Siswa dan Siswi 

Diharapkan untuk mempelajari hal hal yang positif dari hotel masing-masing 

seperti cara bekerja dan komunikasi yang baik, membangun banyak koneksi, serta 

menjadikan pengalaman magang ini menjadi pengalaman yang berharga. 

 


