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KATA PENGANTAR 

 
Puji syukur saya panjatkan kepada Allah atas segala rahmat, nikmat, dan 

karunia yang telah diberikan selama ini sehingga saya bisa menyelesaikan Laporan 

Magang yang berlokasi di Park Hyatt Hotel Doha dengan tepat waktu. Sholawat 
serta salam semoga tetap terlimpahkan kepada Rasulullah Muhammad SAW. 

Penyelesaian Laporan Magang ini atas bantuan berbagai pihak. Oleh karena 

itu dalam kesempatan ini, penulis mengucapkan terimakasih kepada: 

1. Allah SWT yang telah memberikan saya kesehatan, kekuatan, 

kemudahan, kelancaran, dan pertolongan hingga akhir penyusunan 

laporan magang. 

2. Kedua Orang Tua saya yang selalu ada, mendukung, dan membantu 

meraih impian saya 

3. Bapak Drs. Bawa Mulyono Hadi, M.M selaku Direktur Akademi Sages 
4. Bapak Otje Herman Wibowo, S.E., M.Par selaku Kepala Program Studi 

Diploma Tiga Seni Kuliner Akademi Sages 

5. Bapak Daniel Pandu Mau, M.Par., M.M selaku Kepala LPPM Akademi 

Sages 

6. Ibu Ivy Dian Bapak Prabowo selaku Akademi Sages Surabaya 

7. Bapak Mahmudi M.Par selaku Dosen Pembimbing Magang 

8. Mr. Sahid Khan sebagai Pembimbing Lapangan. 

9. Steffen Schnetzke sebagai Executive Chef Park Hyatt Hotel Doha 

10. Kamal Mers sebagai Executive Sous Chef 

11. Niketan Raut sebagai Chef de Partie Pastry 

12. Mangesh sebagai Chef de Partie Pastry 
13. Anjila Giri sebagai Demi Chef de Partie Pastry 

14. Segenap dosen dan staff pengajar Akademi Sages Surabaya 

15. Sesama Mahasiswa dan Mahasiswi Akademi Sages Surabaya 

Penulis menyadari bahwa Laporan Magang ini masih jauh dari sempurna. 

Oleh karena itu, saran dan kritik yang membangun saya harapkan untuk perbaikan 

dimasa mendatang. Akhirnya penulis berharap semoga Laporan Magang ini dapat 

bermanfaat bagi para pembaca. 

 

Surabaya, …………………… 

 

 

 


