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LEMBAR PENGESAHAN
LAPORAN MAGANG

Nama Mitra Magang : Vasa Hotel

Lokasi : JI. Mayjen HR. Muhammad No.31, Putat Gede, Kec.
Sukomanunggal, Kota SBY, Jawa Timur 60189

Yang telah dilaksanakan oleh mahasiswa(i) Program Studi Diploma Tiga Seni

Kuliner Akademi Sages berikut:

Nama : Alif Bastian

NIM 20110011

Telah disetujui dan disahkan sesuai dengan prosedur dan ketentuan yang berlaku

melalui Ujian Hasil Magang, pada tanggal 25 Sebroari 2023

Surabaya, \8, . Aprn, 2023

Disetujui oleh:

Pembimbing Lapangan, Dosen Pgmbimbing Magang,

Sous Chef
Disahkan oleh: Diuji oleh:
Ketua Program Studi Diploma Tiga Dosen Penguji,

Seni Kuliner,

Otje Herman Wibowo, S.E., M.Par. Daniel Pandu Mau, M.Par., M.M.
NIDN: 711107505 NIDN: 0728079105
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KATA PENGANTAR

Puji syukur penulis panjatkan kepada Tuhan yang Maha Esa atas segala
rahmat dan karunia-Nya. Karena dengan rahmat serta karunia tersebut penulis
dapat menyelesaikan program magang yang telah dijalani selama enam bulan di
Vasa Hotel serta dapat menyelesaikan laporan magang ini sebagai bentuk
pertanggungjawaban dari program magang yang telah dijalani tersebut.

Atas selesainya laporan magang ini, penulis ingin mengucapkan banyak
terima kasih kepada semua pihak yang telah memberikan dukungan serta bantuan
dalam bentuk apapun kepada penulis. Tanpa dukungan serta bantuan tersebut,
laporan ini tidak akan menjadi semaksimal seperti saat ini. Terkait ucapan terima
kasih tersebut, saya ingin tujukan ucapan tersebut kepada :

1. Ms. Ivy Dian Puspitasari Prabowo S.T.P., M.P. dan Chef Achmad Taufiq,
S.E.Par selaku dosen yang telah membantu serta membimbing penulis
dalam penulisan laporan ini.

2. Chef Tyon Andriono selaku pembimbing lapangan yang telah banyak
membantu dan memberikan penulis banyak pelajaran yang bermantfaat.

3. Seluruh staf 209 Dining yang telah membantu serta membimbing ketika
penulis sedang menjalani program magang yang dimaksud.

4. Seluruh pihak yang namanya belum disebutkan atas segala bantuan yang
bermanfaat bagi kelancaran program magang ataupun kelancaran
penulisan laporan ini.

Meskipun penulis telah berusaha menyelesaikan laporan magang ini dengan
semaksimal mungkin, penulis menyadari bahwa kekurangan merupakan sebuah
hal yang akan banyak ditemui pada laporan ini. Penulis berharap bahwa pembaca
dapat memberikan kritik ataupun saran sehingga laporan selanjutnya akan
menjadi sebuah laporan yang jauh lebih baik.

Surabaya, ...... \8 Apm 2023

Alif Bastian
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