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ABSTRAK

Penelitian ini menyajikan hasil dari preferensi konsumen terhadap
penggunaan bahan lokal dalam inovasi masakan Mediterania. Penelitian dilakukan
untuk mengeksplorasi bagaimana faktor-faktor seperti aspek rasa, tekstur, aroma,
dan penampilan mempengaruhi penerimaan konsumen terhadap masakan tersebut.
Metode penelitian yang digunakan adalah kuantitatif terhadap sampel konsumen
dengan fokus pada penilaian terhadap cita rasa, tekstur, aroma, dan penampilan.
Hasil menunjukan bahwa preferensi konsumen terhadap bahan lokal dalam
hidangan Mediterania baik dari rasa, tekstur, aroma, dan penampilan sangat
berbeda dengan otentik hidangan Mediterania. Implikasi dari temuan ini dapat
digunakan untuk mendukung inovasi dalam industri kuliner yang memperhatikan
keunikan dan keberlanjutan bahan lokal dalam konteks globaslisasi masakan
Mediterani.
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ABSTRACT

This research presents the results of consumer preferences regarding the
use of local ingredients in Mediterranean cuisine innovation. The study aimed to
explore how factors such as taste, texture, aroma, and appearance influence
consumer acceptance of these dishes. The research method employed was
quantitative, focusing on consumer evaluations of taste, texture, aroma, and
appearance. Findings indicate that consumer preferences for local ingredients in
Mediterranean dishes significantly differ from authentic Mediterranean cuisine in
terms of taste, texture, aroma, and appearance. The implications of these findings
can support culinary innovation in the industry by emphasizing the uniqueness
and sustainability of local ingredients within the context of globalized
Mediterranean cuisine.
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