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KATA PENGANTAR 
 

Puji syukur kepada Tuhan Yang Maha Esa atas pertolongan-Nya, penulis 

dapat menyelesaikan laporan final project dengan judul “Pengaruh Varietas 

Singkong dan Metode Pemasakan Singkong Terhadap Sifat Sensori pada Adonan 

Pizza” dengan baik.  

Dengan tersusunnya laporan final project ini, penulis ingin mengucapkan 
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1) Ms Ivy Dian P. Prabowo., S.TP., M.P. sebagai dosen pembimbing yang 

telah memberikan bimbingan kepada penulis, sehingga penulis dapat 

menyelesaikan laporan final project ini dengan baik.  

2) Orang tua dan saudara penulis yang telah memberikan doa serta 

dukungan kepada penulis sehingga penulis dapat menyelesaikan laporan 

final project ini. 

3) Seluruh panelis yang telah membantu dan meluangkan waktunya untuk 

pengisian kuisioner.  

Penulis menyadari bahwa laporan ini masih memiliki banyak 

kekurangan. Oleh karena itu, penulis mengharapkan kritik dan saran dari pembaca 

agar penulis dapat memperbaiki laporan ini. Dengan kerendahan hati, penulis 

mohon maaf apabila ada kesalahan serta kekurangan dalam cara penulisan dan 
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