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Lampiran 1 Hasil Responden
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i Timestamp Emeil Address Name Lengkap Jenis Kelamin Usia Pendidian Terakhir ~ Pekerjaan 1 Penting bagi masyarak 2 Penting bagi masyarak 3 Kita harus mener
1220217 5954 aretiejesva@omal com - Jasve grelia benedicl seLLakiak 1625 lahun Sekoleh Menengah — PelejerManasiswa —— Seluy Sl Selu
/1212024 18:19:2 anastasiamarisagmal. larisa Perempuan »3 {ahun Sarjana Lainnya Sangat Seluju Sangat Seluy Sangat Seluy
6/12/2024 16:3548 p auraliz02@amail com Patricia Aurelia Parempuan 16-25fahun Diploma PolajarMehasiswa  Sangat Sehiju Sangat Setuju Satuju
/1272024 16:36:13 maniaputr14@omal.com Maria Puti Paremithia  Perempuan 2635 lahun Diploma Wirausaha Sengal Setuy Sengat Selu Sengat Seluu
/1212024 18.38:26 jani justiggmeil.com  Jani justjent Perempuan 23 tahun Diploma Lannya Sangat Seluu Sangal Seluu Sangal Selyu
/1212024 18:41:45 maggunawan @omail cor Maggie Gunawan  Parempuan 16-25 {ahun Diploma PelajarMahasiowa  Sangat Satuju Sangat Setuju Sangat Setuju
/122024 16:42:14 marvelchvistovel@gmel Marvel Chistovl Santos LakHak 1625 lahun Sekoleh enengah  Pelejerhanasswe — Sangat Seluy Senget Selu Seingel Seluu
£/12/2024 18.30:37 sebestian03fereli@qmel Sebestan farell Lakifaki 18-26 tahun Diploma PelejerMehesisna  Selujy Seluju Selu
61272024 18:53:03 jesslynchrssa@qmail colJassiyn chrissa evangali Perempuan 18.25fahun Diploma PolajarMahasiowa  Sangat Setuju Sangat Setuju Seluju
G122024 165332 reytof@omalcom — Reywto LakHlaki 1825 lahn Diploma PelarMenasisna— Seluy Seluy Netel
/1212024 19.0:31 russelbvu23 @gmil con Russell wu Lakifak 18-26 tahun Sekoleh Menengeh  PelejarMehasiswe  Seluju Seluy Seluju
6/12/2024 19:06:43 anggonorhenald@gmal (Renal anggona Lakiaki 18-25 tahun Sokolah Menengah  PelajarMahasiswa  Sangat Setju Sangat Setiju Sangat Setuju
/1212024 19.06:34 marcglinus reynara@om Marcelinus Reynera Ex Laktak 2635 tahun Sanena Pegewa Swasta—— Sangal Setuy Sengat Sely Sangel Seluu
/122024 19.43:52 thoct%@gmall.com  Sulrto, SH, MK, Lakidekd »3 {ahun Pascasarjana Pegewai Swasta Sangat Seluju Sangat Seluy Sangat Seluu
6/12/2024 10:13:58 vollawil@gmalcom  Ola Christable Adana  Perempuan 26-35 tahun Sanana Pagawa Swasta Sangat Setuju Sangat Setuju Sangat Setuju
/1272024 19:47:59 bryanh2205@qmal con beha LaiHek 16:25 lahun Diploma PelejorManasisna— Sangal Setuy Sangt Setuu Sengal Seluu
/1212024 19:19.00 eurekaseliawan@amal.c Eureka M § Perempuan 1825 lahun Sekolah Menengeh  PelejarMehasiswa  Selu Sangal Seluu Seluju
/1212024 10:26:15 noviapw@omailcom  Novia Fuj Wt Parempuan 26-35 tahun Sarjana Pagawa Swasta Sangat Setuju Setuju Sangat Sefuju
/122024 19.26:53 valentikabong@amal cor Valentika Bong Parempuan 2 tahun Sejana Wrausaha Selu Selu Seluy
/1212024 19.29.06 enastasianndy@omall coAnestasiaAnnda  Perempuan 18-26 tahun Pascasarjana Pegawal Sivasta Sangal Seluu Sangal Seluu
/1272024 10:32:38 foltadesya@omailcom  Folta Dasya Parempuan 26-35 tahun Sanana Pagawa Swasta Sangat Sefuju Sangat Setuju Seluju
/1272024 19.32:40 tama renaggmal com Tania rena Pergmpuan 182 lahn Sejana Paganal Swesta — Netel Seuy Seluy
/1272024 193407 budiarso_bembeng@yah Bambang Buderso  Lakilek >3 {ahun Sanana Pegawal Swasta Sangat Selujy Sangat Selyu Sangat Seluy
6/12/2024 10:34:52 rabhitaafo@amall com  rabhita frah qasthalan Parempuan 18-25 tahun Diploma PolajarMahasiowa  Sangat Setuju Sefuju Sefuju
612/2024 138 11 yolandasmanjuntak08G Puj Ade Yolanda Smen Perempuan 2635 tahun Sanena Pegewa Swasta—— Sangal Setuy Sengel Selyu Sengel Seluu
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Lampiran 2 Hasil Presentase Responden

ila Narus sering menggunakan produk yang dapal digunakan kemball (reusabie]
daripada produk sekali pakai (single-use)

1.Penting bagi untuk memiliki tentang konsep sustainable D copy
30 responses living.
29 responses

© Sangat Setuju

@ Setuju

® Neval @ Sangat Setuju

@ Tidak Setuu tuju

@ Sangat Tidak setuu ® Nerral

® Ticak Sewju
g ——— @ Sangat Tidek Setuju

6.Kita harus Memilah sampah dirumah masing-masing 0 co

30 responses 2 Penting bagi untuk memiliki tentang konsep Zero waste. D copy

30 re

@ Sangat setuju

® Setvju Setuu
@ Neval
@ Tidak Setuju
@ Sangat Tidak Setuju Tidak Setuju
Sangat Tidak Setuju
7.Gaya hidup memilah sampah dengan mefode berkelanjutan (sustainable living) U Copy
diperlukan untuk masa depan bumi A £ A AR e St s i IV TTTEYEITENRERIT G 5 o s a3y -
: berkelanjutan (sustainable living)
30 responses
30 responses
@ Sangat setuu
@ setuu Sangat Setuju
© Netal ™
@ Sangat Tidak Setuu ® Newal
® Tidak Set
| Sangat Tidak Setujy
8.D dari akan limbah (zero waste) 10 copy

4 .Kita harus melakukan upaya untuk mengurangi limbah (zero waste) dalam IO copy

untuk lingkungan. kehidupan sehari-hari

29 responses
30 responses

@ Sangat Setyu

Sangat Setuju
® scuju ngat Setuy
® Neval
@ Tidak Set. ® Net
@ Sange Ttk Se ® T Seu
g I @ Sangat Tidak Setu
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*) Minimal jumlah bimbingan sebagai syarat untuk ujian adalah 7x
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Lampiran 4 Kuesioner lanjutan

1.Apa yang dimaksud dengan sustainable living dan zerowaste dalam bidang kuliner

9 responses
Meminimalisir sampah makanan dalam proses produksi

Sustainable living dalam kuliner adalah memilih bahan makanan yang ramah lingkungan dan mendukung
pertanian berkelanjutan. Sedangkan zerowaste mengacu pada usaha untuk mengurangi atau menghindari
limbah makanan dengan memanfaatkan bahan makanan secara maksimal dan mengelola sisa makanan
dengan bijak.

mengelola bahan limbah sisa makanan yang pernah diolah menjadi produk

gaya hidup yang memprioritaskan penggunaan sumber daya alam secara bijaksana untuk mengurangi
dampak negatif terhadap lingkungan. Orang yang menerapkan sustainable living sadar akan pentingnya
menjaga keseimbangan ekosistem dan mempertimbangkan efisiensi dalam konsumsi sumber daya.
Dengan cara ini, diharapkan dapat menjaga ketersediaan sumber daya alam untuk generasi mendatang.

Gaya hidup memanfaatkan seluruh bahan, sehingga tidak ada sisa, dan gaya gidup utk menghgunakan
produk yg bisa reusable atau dipakai berulang kali

Menegelcla bahan sisa makanan untuk bisa digunakan lagi dan meminimalisir bahan yang terbuang

2.Jelaskan implementasi anda mengelola limbah makanan saat menerapkan sustainable living dan
zero waste di bidang kuliner

9 responses
memakai limbah makanan menjadi pupuk

Implementasi sustainable living dan zerowaste dalam kuliner melibatkan pemilihan bahan makanan ramah
lingkungan, pengurangan limbah dengan memanfaatkan bahan makanan secara penuh, mengkompos sisa
makanan, dan mengedukasi pelanggan tentang praktik yang berkelanjutan.

menyimpan sisa potongan sayur untuk produk camilan
Merencanakan menu dengan bijak untuk mengurangi pemborosan makanan.

menggunakan container dalan penyimpanan makanan, menggunakan sisa kulit wortel atau onion utk
dijadikan stock

Sisah potongan sayur dan hasil trimming daging bisa dibikin stock atau produk yang lain.
Menggunakan semua bahan sepenuhnua

memanfaatkan kulit jeruk sisa untuk produk camilan
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3.Apakah setelah anda masak apakah limbah anda langsung dibuang atau diolah?
* bersertakan alasan

-Jika diolah mengapa?

-Jika dibuang mengapa?

9 responses
biasanya dibuang krn sdh tidak dipakai

diolah, saya mengolah sisa makanan menjadi kompos atau menggunakannya kembali dalam masakan lain
untuk mengurangi limbah.

diolah, karena harga bahan mahal dan dapat dimanfaatkan
Diolah dengan contoh kulit2 bawang yang di goreng sebagai penambah rasa
diolah, agar mengurangi kerusakan lingkungan

Tentu saja diolah karena akan sangat berguna untuk proses memasak selanjutnya jika diclah daripada
dibuang

Dibiang karena tidak bisa di apa"in lagi

tidak karena limbah dapat diclah lagi menjadi olahan makanan atau dapat dimanfaatkan menjadi produk
jadi yang lain

4. Apakah anda tertarik jika restoran mempunyai menu yang menggunakan bahan dari limbah
makanan? jika tertarik berikan beserta alasan

9 responses

Tertarik jika sudah melalui proses inspeksi dan di teliti di lab, sehingga limbah tersebut layak untuk di
konsumsi dan selama tidak menimbulkan penyakit yang membahayakan

iya tertarik krn merupakan suatu hal yg baru

Saya tertarik jika restoran menggunakan bahan dari limbah makanan karena hal ini mengurangi
pemborosan makanan, mendukung praktik berkelanjutan, dan menciptakan kesadaran lingkungan yang
positif.

tertarik karena unik

Lumayan tertarik karena memberi sensasi yang baru

teratrik, karena ide yang mahal dan berkualitas, dan jarang

Tertarik karena itu termasuk inovasi baru dan amsij jarang ada menj restoran seperti itu

lya karena membantu lingkunggan
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