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KATA PENGANTAR

Puji syukur Saya panjatkan kepada Tuhan yang Maha ESA yang telah
memberikan Saya kesempatan Dan kelancaran dalam menjalankan dan juga
menyelesaikan penulisan laporan final project ini.

Tidak lupa Saya juga mengucapkan rasa terima kasih kepada Akademi
Sages selaku pembimbing Saya yang telah membantu dari proses awal sebelum
Saya memulai penulisan laporan final project ini sampai selesai.

Dengan tersusunnya laporan final project ini, penulis ingin mengucapkan terima
kasih kepada :

1. Orang tua yang selalu mendukung,

2. Ivy Dian P.Prabowo,.S.TP.,M.P;selaku dosen pembimbing utama

penulisan final project.

3. Teman-teman yang tidak bisa saya sebutkan satu persatu, dan juga dosen

serta seluruh staff dari akademi Sages.

Akhir kata semoga laporan yang Saya buat bisa bermanfaat di kemudian hari bagi
teman-teman yang ingin mencari refrensi untuk penelitian-penelitian lainnya..

Mohon maaf jika ada salah dalam penulisan laporan ini karena Saya tahu laporan
ini jauh dari kata sempurna.

Surabaya, 13 Januari 2024
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