LAMPIRAN I

Data Responden

No | Nama Jenis Kelamin

1 | Nicolai Laki-laki

2 | Aaron Laki-laki

3 | Herlina Perempuan
4 |EryW Laki-laki

5 | Heru Santoso Laki-laki

6 | Neva Perempuan

7 | Devi Perempuan

8 |IndraL Laki-laki

9 | Dani Prasdito Laki-laki
10 | Mira Theodora Perempuan
11 Robin Laki-laki
12 | Irwan Pontoh Laki-laki
13 | Ivana Perempuan
14 | Albert Laki-laki
15 | Eko Hadiwijaya Laki-laki
16 | Jojo Laki-laki
17 | Dami Pratama Laki-laki
18 | Jesslyn A. Rudikan Perempuan
19 | Mei Perempuan
20 | Caroha K Perempuan
21 | Jesslyn Perempuan
22 | Nia Perempuan
23 | Hendra Laki-laki
24 | James Steven Laki-laki
25 | Galvin Vimela Laki-laki
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LAMPIRAN II Kuisioner Penilaian Responden

Formulir Uji Organoleptik Produk Pentol Vegan
Nama :
Jenis Kelamin
Umur :
Produk : Pentol Vegan

Tanggal : 28 April 2024

Instruksi :

Berikan penilaian Saudara dengan segera dan secara spontant terhadap tingkat
kesukaan terhadap warna, aroma, tekstur dan rasa pada pentol vegan tersebut
dengan memberi tanda (v') pada isian di bawah ini :

PENTOL VEGAN
Parameter Indikator Penilaian Skor Penilaian (V)

Warna Sangat tidak menarik

Tidak menarik

Cukup
Menarik
Sangat Menarik

Rasa Sangat tidak enak
Tidak enak
Cukup

Enak

Sangat Enak

Aroma Sangat tidak enak
Tidak enak
Cukup

Enak

Sangat Enak

Tekstur Sangat tidak kenyal
Tidak kenyal
Cukup

Kenyal

Sangat kenyal
Komentar/ Pendapat Anda Terhadap Produk Tersebut:
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BUMBU KACANG

Parameter Indikator Penilaian Skor Penilaian (v)

Warna Sangat tidak menarik

Tidak menarik

Cukup
Menarik
Sangat Menarik

Rasa Sangat tidak enak
Tidak enak
Cukup

Enak

Sangat Enak

Aroma Sangat tidak enak
Tidak enak
Cukup

Enak

Sangat Enak

Tekstur Sangat tidak halus
Tidak halus
Cukup

Halus

Sangat halus

Komentar/ Pendapat Anda Terhadap Produk Tersebut:

Terimakasih Atas Partisipasinya
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LAMPIRAN III

Hasil Frekuensi Penilaian Uji Organoleptik Menggunakan SPSS

1. Frequencies Indikator Warna Pentol

Valid Cumulative
Frequency | Percent Percent Percent
Valid Tidak Menarik 1 4.0 4.0 4.0
Cukup Menarik| 14 56.0 56.0 60.0
Menarik 8 32.0 32.0 92.0
Sangat Menarik] 8.0 8.0 100.0
Total 25 100.0 100.0
2. Frequencies Indikator Rasa Pentol
Valid Cumulative
Frequency | Percent Percent Percent
Valid Tidak Enak 1 4.0 4.0 4.0
Cukup Enak 9 36.0 36.0 40.0
Enak 15 60.0 60.0 100.0
Total 25 100.0 100.0
3. Frequencies Indikator Aroma Pentol
Valid Cumulative
Frequency | Percent | Percent Percent
Valid Tidak Enak 2 8.0 8.0 8.0
Cukup Enak 15 60.0 60.0 68.0
Enak 20.0 20.0 88.0
Sangat Enak 12.0 12.0 100.0
Total 25 100.0 100.0
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4. Frequencies Indikator Tekstur Pentol

Cumulati
Valid ve
Frequency | Percent | Percent | Percent
Valid Cukup Kenyal 19 76.0 76.0 76.0
Kenyal 5 20.0 20.0 96.0
Sangat Kenyal 1 4.0 4.0 100.0
Total 25 100.0 100.0
5. Frequencies Indikator Warna Bumbu Kacang
Cumulati
Frequen Valid ve
cy Percent | Percent [ Percent
Valid Sangat Tidak Menarik 1 4.0 4.0 4.0
Tidak Menarik 1 4.0 4.0 8.0
Cukup Menarik 4 16.0 16.0 24.0
Menarik 10 40.0 40.0 64.0
Sangat Menarik 9 36.0 36.0 100.0
Total 25 100.0] 100.0
6. Frequencies Indikator Rasa Bumbu Kacang
Valid Cumulative
Frequency | Percent Percent Percent
Valid Cukup Enak 1 4.0 4.0 4.0
Enak 14 56.0 56.0 60.0
Sangat Enak 10 40.0 40.0 100.0
Total 25 100.0 100.0
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7. Frequencies Indikator Aroma Bumbu Kacang

Valid Cumulative
Frequency | Percent Percent Percent
Valid Cukup Enak 3 12.0 12.0 12.0
Enak 16 64.0 64.0 76.0
Sangat Enak 6 24.0 24.0 100.0
Total 25 100.0 100.0
8. Frequencies Indikator Tekstur Bumbu Kacang
Valid Cumulative
Frequency | Percent Percent Percent
Valid Cukup Halus 8 32.0 32.0 32.0
Halus 8 32.0 32.0 64.0
Sangat Halus 9 36.0 36.0 100.0
Total 25 100.0 100.0

Hasil Deskripsi Penilaian Uji Organoleptik Menggunakan SPSS

Descriptive Statistics

Std.

N | Minimum | Maximum | Mean| Deviation
P1 25 2 5( 3.44 712
P2 25 2 4] 3.56 583
P3 25 2 51 3.36 810
P4 25 3 51 3.28 542
P5 25 1 5( 4.00 1.041
P6 25 3 51 4.36 .569
P7 25 3 51 4.12 .600
P8 25 3 5( 4.04 841
Valid N
(listwise | 25
)
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LAMPIRAN 1V Lembar Bimbingan Dosen

AKADEMI SAGES

)1, Puncak Permai Il no. 28 Surabaya;
J1. Desa Duren Sewu Km. 03 Pandaan — Pasuruan

Website: www.sages.ac.id

KARTU BIMBINGAN TUGAS AKHIR

Nama . Brenda  Qracio Chagh niv: 201003
PROGRAM STUDI : Diploma Tiga Seni Kuliner
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*) Minimal jumlah bimbingan sebagai syarat untuk ujian adalah 7x

Makalah didisetujui pada__10_Jc01 1024 Junt_ 1024 gan Mahasiswa telah layak untuk diujikan pada sidang Tugas akhir.
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LAMPIRAN V Surat Penelitian

AKADEMI SAGES

A Mgbile ohid Excellent Acadeny

AGES/E/IV/2024

1 studi atau penelitian sebagai bagian dari program
berkomitmen untuk memberikan pendidikan yang
bahwa kerjasama ini adalah langkah penting untuk
Jerikut ini adalah ringkasan singkat dari penelitian

a diperlukan, Demikian permohonan ini
an. Terima kasih atas perhatian dan

! Prabowo., S.TP., M.
103049302
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LAMPIRAN VI Dokumentasi Penelitian
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