LAMPIRAN

Lampiran 1 : Instrumen Pengumpulan Data Wawancara
Nama :

Umur :

Tempat Tinggal :

Pekerjaan :

1. Seberapa sering anda berkunjung ke restoran?

1-3x /bulan (jarang)

4-7x/ bulan (cukup sering)

>8/ bulan (sering)
2. Apa yang anda mengerti tentang zero waste dan manfaatnya?
3. Bagaimana pengalaman anda dengan makan di suatu restoran dengan konsep
zero waste?
4. apa saja faktor-faktor yang mempengaruhi keputusan anda untuk makan di
restoran dengan konsep zero waste?
5. Apa tanggapan anda tentang restoran yang berkonsep zero waste untuk
membantu mengembangkan zero waste?

6. bagaimana konsep zero waste disuatu restoran dapat meningkatkan minat anda?
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Lampiran 2 : Bukti Informan Wawancara

Nama : A
Umur : 21
Tempat Tinggal : Surabaya

Pekerjaan : Mahasiswa Kuliner

1. Seberapa sering anda berkunjung ke

restoran?’

4-7x /bulan (cukup sering)

2. Apa yang anda mengerti tentang

zero waste dan manfaatnya?

Mengerti, tentang pemakaian semua

bahan

3. Bagaimana pengalaman anda
dengan makan di suatu restoran

dengan konsep zero waste?

Bagus untuk menghindari
pembuangan berlebihan daru limbah

makanan

4. apa saja faktor-faktor yang
mempengaruhi keputusan anda untuk
makan di restoran dengan konsep zero

waste?

Menjaga lingkungan dan

meminimalisir imbah

5. Apa tanggapan anda tentang
restoran yang berkonsep zero waste
untuk membantu mengembangkan

zero waste?

Semoga tetap berjalan guna membantu

merawat bumi lebih baik lagi
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6. bagaimana konsep zero waste Rasa penasaran bagaimana mereka
disuatu restoran dapat meningkatkan mengolah bahan? sisa menjadi produk

minat anda? yang layak makan dan enak
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Nama : K
Umur : 24
Tempat Tinggal : Surabaya

Pekerjaan : chef

1. Seberapa sering anda berkunjung ke

restoran’

>8/ bulan (sering)

2. Apa yang anda mengerti tentang

zero waste dan manfaatnya?

tidak ada bahan yang dibuang
samasekali, bermaanfaat karna
memaksimalkan penggunaan bahan

seluruhnya

3. Bagaimana pengalaman anda
dengan makan di suatu restoran

dengan konsep zero waste?

Bagus sangat menarik minat ku karena

banyak hal baru

4. apa saja faktor-faktor yang
mempengaruhi keputusan anda untuk
makan di restoran dengan konsep zero

waste”?

tertarik jika menyajikan seluruh dari

suatu bahan tanpa ada sedikitpun yang

tidak dipakai

5. Apa tanggapan anda tentang
restoran yang berkonsep zero waste
untuk membantu mengembangkan

zero waste?

bagus, mantap, kembangkan

6. bagaimana konsep zero waste
disuatu restoran dapat meningkatkan

minat anda?

buatlah makanan yang unik dari suatu
bahan tanpa ada yang dibuang,

termasuk biji”’nya, kulit” nya.
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Nama: V
Umur : 29
Tempat Tinggal : Surabaya

Pekerjaan : chef

1. Seberapa sering anda berkunjung ke

restoran’

>8/ bulan (sering)

2. Apa yang anda mengerti tentang

zero waste dan manfaatnya?

Kalo menurut gw si zero waste itu brti
kita pakai sisa2 yg biasanya dibuang
tp kita jadiin suatu produk jntuk di
jual. Misalnya ya kulit jeruk kita jadiin

candied orange.

3. Bagaimana pengalaman anda
dengan makan di suatu restoran

dengan konsep zero waste?

Menarik, karna saya jadi makan hal2

baru yg biasanya saya ga makan

4. apa saja faktor-faktor yang
mempengaruhi keputusan anda untuk
makan di restoran dengan konsep zero

waste”?

Menu yang menarik, makanan yg

enak, dan chef yg bekerja disana

5. Apa tanggapan anda tentang
restoran yang berkonsep zero waste
untuk membantu mengembangkan

zero waste?

Bagus, untuk bisnis menurut gue

bagus
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6. bagaimana konsep zero waste Sebenernya kalo ini gue ga terlalu
disuatu restoran dapat meningkatkan peduli sih, as long as chefnya gue tau
minat anda? itu enak, makanannya

enak pasti gw makan
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Nama:Y
Umur : 23 taun
Tempat Tinggal : Surabaya

Pekerjaan : mahasiswa kuliner

1. Seberapa sering anda berkunjung ke

restoran’

4-7x/ bulan (cukup sering)

2. Apa yang anda mengerti tentang

zero waste dan manfaatnya?

Sedikit mengerti, agar dapat
memaksimalkan penggunaan bahan
dan meminimalkan bahan yang tidak

terpakai

3. Bagaimana pengalaman anda
dengan makan di suatu restoran

dengan konsep zero waste?

Biasanya menyediakan menu yang
kreatif dan out of the box, dan rasa

makanannya menarik juga

4. apa saja faktor-faktor yang
mempengaruhi keputusan anda untuk
makan di restoran dengan konsep zero

waste?

Harga dan tampilan makanan yang
disediakan, dan kreativitas

penggunaan bahannya

5. Apa tanggapan anda tentang
restoran yang berkonsep zero waste
untuk membantu mengembangkan

zero waste?

Sangat bagus dan kreatif, menghargai

chef yang membuat konsep tersebut

6. bagaimana konsep zero waste
disuatu restoran dapat meningkatkan

minat anda?

Mempercantik tampilan makanan dan

memberikan pelayanan yang baik
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Nama: P
Umur : 25
Tempat Tinggal : Surabaya

Pekerjaan : Full time eater

1. Seberapa sering anda berkunjung ke

restoran’

>8/ bulan (sering)

2. Apa yang anda mengerti tentang

zero waste dan manfaatnya?

Penggunaan suatu bahan tanpa sisa
yang bertujuan membantu mengurangi

limbah

3. Bagaimana pengalaman anda
dengan makan di suatu restoran

dengan konsep zero waste?

Baik, banyak hasil produk yang out of

the box

4. apa saja faktor-faktor yang
mempengaruhi keputusan anda untuk
makan di restoran dengan konsep zero

waste”?

Yang penting sih rasa sih karena kalau
semua berkreasi tapi rasa tidak enak
juga tidak bagus untuk restoran ya kan
tentu yang kedua juga kredibilitas
restonya juga bisa kalo track record

bagus pasti lah mau makan sana

5. Apa tanggapan anda tentang
restoran yang berkonsep zero waste
untuk membantu mengembangkan

zero waste?

Bagus bisa membantu mengurangi

limbah
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6. bagaimana konsep zero waste Karena suka dengan
disuatu restoran dapat meningkatkan hal yang baru saya

minat anda?
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Nama : A
Umur : 45
Tempat Tinggal : Surabaya

Pekerjaan : pelaku usaha kuliner

1. Seberapa sering anda berkunjung ke | 4-7x/ bulan (cukup sering)

restoran’

2. Apa yang anda mengerti tentang Zero waste 1tu tidak menyisahkan

zero waste dan manfaatnya? apapun dan bermanfaat untuk
lingkungan juga bisa

3. Bagaimana pengalaman anda Kaget awalnya karena kok bisa jadi

dengan makan di suatu restoran begini makanannya

dengan konsep zero waste?

4. apa saja faktor-faktor yang Pertama memang karena memang

mempengaruhi keputusan anda untuk | ingin mencoba sekalian membantu lah
makan di restoran dengan konsep zero | dalam hal zero waste terus kedua bisa
waste? dari rasa sih karena kalo emang

gaenak buat apa juga gitu sama kayak

td pengen tau dibuat apa sih bahan ini

5. Apa tanggapan anda tentang Bagus bisa diteruskan karena
restoran yang berkonsep zero waste membantu lingkungan juga
untuk membantu mengembangkan

zero waste?
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6. bagaimana konsep zero waste
disuatu restoran dapat meningkatkan

minat anda?

Sebuah restoran yang menggunakan
konsep zero waste memilili daya tarik
sendir1 bagi pelaku kuliner pelaku
sosial dan pencinta makanan,
penggunaan sebuah bahan yang
memukau dapat menarik minat orang
serta teknik pengolahan bahan yang
memukau juga membuat saya ingin
mengalami pengalaman tersebut.
Tetapi sebuah rasa dari restoran
tersebut tetap harus on point meskipun
itu bisa kembali kepada selera masing-
masing tetapi yang diharapakn adalah
hasil yang enak. Ini pun bisa membuat
kita membantu kontribusi dalam hal
sustainaibilty dan percaya pada
restoran ini benar benar menerapkan

konsepnya dengan baik.
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