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Lampiran 1 Teknik Pengumpulan Data (Kuesioner) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Efektifitas Subtitusi Tepung Pisang Terhadap Pembuatan Gluten Free 

Cake (Uji Produk Chiffon Cake) 
 

Tanggal Pengujian :  

Tujuan Pengujian : Mengetahui tepung pisang dapat menggantikan tepung 

terigu sebagai bahan utama 

Instruksi  :  

Berikan penilaian dari kedua sampel terhadap warna, aroma, tekstur, 

dan rasa berdasarkan kriteria penilaian sebagai berikut: 

(5) sangat suka  

(4) suka  

(3) agak suka  

(2) tidak suka  

(1) sangat tidak suka 

Kode 

Sampel 

Kriteria Penilaian 

Aroma Rasa Warna Tekstur 

615         

156         

 

Komentar: ……………………………………………………………………… 

  



21 

 

Lampiran 2 Data Responden  

Inisial 
100% Tepung Terigu 

Total 
100% Tepung Pisang 

Total  
Aroma Rasa Warna Tekstur Aroma  Rasa Warna Tekstur  

AA 2 4 3 3 12 4 4 4 3 15 

AB 3 2 4 4 13 3 3 2 3 11 

AC 4 3 5 4 16 4 4 1 4 13 

AD 4 4 4 4 16 3 3 2 4 12 

AE 4 4 4 4 16 3 2 3 4 12 

AF 5 4 4 4 17 4 5 4 5 18 

AG 5 5 4 4 18 4 4 5 4 17 

AH 4 5 3 4 16 3 3 2 4 12 

AI 4 4 4 4 16 4 3 4 3 14 

AJ 3 3 3 4 13 4 3 4 3 14 

AK 5 5 4 4 18 4 4 4 5 17 

AL 4 4 3 4 15 2 3 4 2 11 

AM 4 4 5 4 17 2 2 4 3 11 

AN 5 5 5 4 19 4 4 4 4 16 

AO 3 2 4 3 12 3 2 3 3 11 

AP 4 4 5 3 16 4 3 3 4 14 

AQ 3 5 4 3 15 4 4 4 2 14 

AR 4 3 3 4 14 5 3 4 4 16 

AS 3 4 3 3 13 3 5 4 4 16 

AT 4 4 4 4 16 5 4 3 5 17 

AU 4 3 4 5 16 5 3 5 4 17 

AV 4 5 4 4 17 5 5 4 3 17 

AW 4 3 4 3 14 3 2 5 3 13 

AX 4 3 4 3 14 4 3 4 4 15 

AY 5 5 4 3 17 4 5 3 3 15 

AZ 3 5 5 4 17 5 5 3 4 17 

BA 5 5 5 4 19 4 4 4 4 16 

BC 3 3 4 4 14 4 3 3 4 14 

BD 4 4 5 3 16 4 3 3 3 13 

BE 5 5 4 5 19 3 4 4 4 15 

Total 118 119 121 113 471 113 105 106 109 433 

Rata-
rata  3,93 3,97 4,03 3,77 15,7 3,77 3,5 3,53 3,63 14,43 
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Lampiran 3 Tepung Pisang 
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Lampiran 4 Kartu Bimbingan Tugas Akhir  

 
 

 


