Lampiran 1 : Lembar Kuisioner Uji Organoleptik
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KUISIONER UJI ORGANOLEPTIK AGAR AGAR, PECTIN DAN GELATIN DALAM SOTO JAM
Hari/tanggal . 10~3 -2025
Kode Responden ; 0|
| Tujuan penelitian :
Penelitian ini bertujuan wntuk mengetahui perbedaan anatara | ...,.”_pmmm.d.mmpihdmmmljlmW»MMWM&M

untuk menjadi dasar yang dapat digunakan untuk pengembangan produk.
Instruksi:
1) Responden akan diberikan sampel 121, 232, dan 343

2)  Berilah tanda (V) untuk jawaban yang paling sesuai dengan keadann pada kotak yang disediakan untuk setiap pertanyaan
3)  Setelah memberikan jawaban kembali pastikan bahwa peenyataan dalam kuisioner sudah di jowab

121 m 43
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KUISIONER UJI ORGANOLEPTIK AGAR AGAR, PECTIN DAN GELATIN DALAM SOTO JAM
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Hari tanggal N0 W zazs

Kode Responden : Oz

Tujuan penelitian :

Penclitian ini bertujuan untuk mengetahui perbedaan anatara p agar agar, pectin dan gelatin sebagai bahan pengental jam soto.hasi produk ini akan digunakan
untuk menjadi dasar yang dapat digunakan untuk pengembangan produk.

Instruksi:

1) Responden akan diberikan sampel 121, 232, dan 343
2) Buihhutda(\humukju:bunmpalin;mni&upnkudunpadnkol-kyu\gdisdinknunmksedqmym
3)  Setelah memberikan jawaban kembali pastikan bahwa pemyataan dalam kuisioner sudah di jawab

121 232 343

aroma | rasa | Wama | textur | aroma | rasa | Wama | textur | aroma | rasa | wama | textur
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KUISIONER UJI ORGANOLEPTIK AGAR AGAR, PECTIN DAN GELATIN DALAM SOTO JAM
mangt 1O JUNL 2075
Kode Responden : OF
Tujuan penelitian ;

¥ ini bertujuan untuk 7 i perbedaan anatara p agar agar, pectin dan gelatin sebagai bahan pengental jam sotohasi produk ini akan digunakan
untuk menjadi dasar yang dapat digunakan untuk pengembangan produk.

Instruksi:

1) Responden akan diberikan sampel 121, 232, dan 343
2)  Berilah tanda (V) untuk jawaban yang paling sesuai dengan keadaan pada kotak yang disediakan untuk sctiap pertanyaan
3)  Setelah memberikan jawaban kembali pustikan bahwa pemyataan dalam kuisioner sudah di Jawab

121 232 43
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KUISIONER UJI ORGANOLEPTIK AGAR AGAR, PECTIN DAN GELATIN DALAM SOTO JAM
Hari/tanggal 1= - 200

Kode Responden : O/

Tujuan penelitian
Penclitian ini bertujuan untuk hui perbedaan anatara a) i i ini
ol )l R I ¥ AT agar, pectin dan gelatin sebagai bahan 1 A
N it o T s it i B i pengental jam soto hasi produk ini akan digunakan
Instruksi;

1) Responden akan diberikan sampel 121,232, dan 343

2)  Berilah tanda (V) untuk Jawaban yang paling sesuai dengan keadaan pada

kotak yang disediakan untuk sctiap pertanyaan
3)  Setclah memberikan Jnwaban kembali pastikan bahwa pemyatann dalam a

kuisioner sudah di jawab

121 PRH 43
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KUISIONER UJI ORGANOLEPTIK AGAR AGAR, PECTIN DAN GELATIN DALAM SOTO JAM

Penclitian m: bertujuan untuk i perbedaan anatara pengy agar agar, pectin dan gelatin sebagai bahan pengental jam soto hasi produk ini akan digunakan
mmhmﬁptamhnmmkpmmbmgmpw.

Instruks:

1) Responden akan diberikan sampel 121, 232, dan 343
R

2 Bcnhhr-d-(\hlmkjn’nhnym'pnhngmuaidmmkudampadakoukylng"' diakan untuk setiap
3) Sud-hmanbaﬂm,wﬂmlanhﬁmikmbahwnmymndﬂamhhionawm&j-mb

121 232 343
aroma | rasa | Wama | textur | aroma [ rasa | Wama | textur aroma | rasa | wama | textur
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KUISIONER UJI ORGANOLEPTIK AGAR AGAR, PECTIN DAN GELATIN DALAM SOTO JAM
Har/unggal 2/9 /w5
Kode Responden : (8]}
Tujuan penelitian :
Penelitian in) bertujuan untuk h rbedaan anatura peng agar agar, pectin dan gelatin sebagai bahan pengental j am soto hasi produk ini akan digunakan

untuk menjadi dasar yang dapat digunakan untuk pengembangan produk,
Instruksi
1) Responden akan diberikan sampel 121, 232, dun 343

2)  Berilah tanda (V) untuk jawaban yang paling sesuai dengan keadaan pada kotak yang diwd.mkm untuk setiap petanyaan
3)  Setelah memberikan jawaban kembali pastikan bahwa pernyataan dalam kuisioner sudah di jawab

121 232 343

aroma | rasa | Warna [ textur | aroms | rasa | Wama | textur | aroma | rasa | wama | textur
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KUISIONER UJI ORGANOLEPTIK AGAR AGAR, PECTIN DAN GELATIN DALAM SOTO JAM

Haritanggal 12 3% 05

Kode Responden: () 7

Tujuan penelitian

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui perbedasn anatara pengunaan agar agar, pectin dan gelatin scbagai bahan pengental jam sofo hasi produk ini akan digunakan

untuk menjadi dasar yang dapat digunakan ';.m pengembangan produk.

Instruksi:

1) Responden skan diberikan sampel 121, 232, dan 343
2)  Berilah tanda (V) untuk jawaban yang paling sesuai dengan keadaan pada kotak yang disediakan untuk setisp pertanyaan
1) Sctelah memberikan jawaban kembali pastikan bahwa pernyataan dalam kuisioner sudah di jawab

121 22 343
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KUISIONER UJI ORGANOLEPTIK AGAR AGAR, PECTIN DAN GELATIN DALAM SOTO JAM

Pacmagee! h /7'Aou’
Kode Responden : () &

Tujuan penelitian -

Penclitian ini bertujuan untuk getahui perbedaan anatara peng agar agar, pectin dan gelatin sebagai bahan pengental jam soto.hasi produk ini akan digunakan
untuk menjadi dasar yang dapat digunakan untuk pengembangan produk.

Instruksi:

1) Responden akan diberikan sampel 121, 232, dan 343
2)  Berilah tanda (V) untuk jawaban yang paling sesuai dengan keadaan pada kotak yang disediakan untuk setiap pertanyaan
3)  Setelah memberikan jawaban kembali pastikan bahwa pernyataan dalam kuisioner sudah di jawab

121 232 343
sroma | rasa | Wama | textur | aroma | rasa | Wama | textur | aroma | rasa | wama | textur
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KUISIONER UJI ORGANOLEPTIK AGAR AGAR, PECTIN DAN GELATIN DALAM SOTO JAM

Harvunggal 4 u/m,,m’.
Kode Responden : 09
Tujuan penelitian

P ini bertujuan untuk mengetahul perbeduan snatar peog agar agar, pectin dan gelatin sebagai bahan pengental j am soto hasi produk ini akan digunakan
untuk menjadi dasar yang dapat digunakan untuk pengembangan produk,

1) Responden akan diberikan sampel 121, 232, dan 343

2)  Berilah tanda (V) untuk jawaban yong paling sesuai dengan keadaan pada kotak yang disediakan untuk setiap pertanyaan
3)  Setelah memberikan jawaban kembali pastikin bahwa peryataan dalam kuisioner sudah di Jawab

121 232 343
aroma | rasa | Warma | fextur | aroma | rasa | Wama | textur | aroma | rasa | wama | textur
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KUISIONER UJI ORGANOLEPTIK AGAR AGAR, PECTIN DAN GELATIN DALAM SOTO JAM

Hariftanggal r-7-W6

Kode Responden : | ()

Tujuan penelitian :

Penclitian ini bertujuan wntuk hui perbedaan anatara pengy agar agar, pectin dan gelatin scbagai bahan pengental jam soto hasi produk ini akan digunakan

untuk menjadi dasar yung dapat dig;ulun untuk pengembangan produk.
Instruksi:
1) Responden akan diberikan sampel 121, 232, dan 342

2)  Berilah tanda (V) untuk jawaban yang paling sesuai dongan keadaan pada kotak yang disediakan untuk setiap pertanyaan
3)  Setelah memberikan jawaban kembali pastikan bahwa pemyataan dalam kuisioner sudah di jawnb

121 232 343
aroma | rasa | Warna fextur | aroma | rasa Wama textur | aroma | rasa warna textur

Sangan
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KUISIONER UJI ORGANOLEPTIK AGAR AGAR, PECTIN DAN GELATIN DALAM SOTO JAM

Harifangeal (3 /97 /202
Kode Responden : 11
Tujuan penelitian :

Penclitian ni bertujuan untuk hui perbedaan anatara agar agar, pectin dan gelatin scbagai bahan pengental jam soto.hasi produk ini akan digunakan

mmknluljndidasryw.dapndim:hn;mukpcngcmbanmpmdd.
Instruks::
1)  Responden akan diberikan sampel 121, 232, dan 343

2)  Berilah tanda (V) untuk jawaban yang paling sesuai dengan keadaan pada kotak yang disediakan untuk setiap pertanyaan
3)  Setelah memberikan jawaban kembali pastikan bahwa pemyataan dalam kuisioner sudah di jawab

121 232 343
aroma | rasa | Wama | textur | aroma | rasa | Wama | textur | aroms | rasa | wama | textur
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KUISIONER UJI ORGANOLEPTIK AGAR AGAR, PECTIN DAN GELATIN DALAM SOTO JAM
Hari/tanggal 13/ %) | 7004
Kode Responden : (2
Tujuan penelitian :
Peneli ini bertujuan untuk i perbedaan anatara agar agar, pectin dan gelatin sebagai bahan pengental jam soto.hasi produk i akan digunakan

untuk menjadi dasar yang dapat digunakan untuk pengembangan produk,

Instruksi:

1) Responden akan diberikan sampel 121, 232, dan 343
2)  Berilah tanda (V) untuk jawaban yang paling sesuai dengan keadaan pada kotak yang disediakan untuk setiap pertanyaan

3)  Setelah memberikan jawaban kembali pastikan bahwa pemyataan dalam Kuisioner sudah di jawab

121 232 343

aroma | rasa | Wama | textur | aroma | rasa | Wama | textur | aroma | rasa | wama | textur

ol B 1

sl = |/ / <
- = el

22



KUISIONER UJI ORGANOLEPTIK AGAR AGAR, PECTIN DAN GELATIN DALAM SOTO JAM

Han tanggal 18- )= 202
Kode Responden . | )
Tujuan penalitian :

P ini bertujusn untuk getahui perbedaan anatara pengs agar agar, pectin dan gelatin sebagai bahan pengental jam soto hasi produk ini akan digunakan
untuk menjach dasar yang dapat digunakan untuk pengembangan produk,

Instruks::

1) Responden akan diberikan sampel 121, 232, dan 343
2)  Berilah tanda (V) untuk jawaban yang paling sesuai dengan keadaan pada kotak yang disediakan untuk setiap pertanyaan

3 Setelah memberikan jawaban kembali pastikan bahwa pemyataan dalam kuisioner sudah di jawab

121 pAH 4)
aroma | rasa [ Wama | textur [ aroma | rasa | Wama | textur | aroma | msa | wama | textur
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KUISIONER UJI ORGANOLEPTIK AGAR AGAR, PECTIN DAN GELATIN DALAM SOTO JAM
Mgl £ 13207 ~ 2054
Kode Responden | |
Tujuan penelitian :

Penclitian ini bertujuan untuk \getahui perbedaan anatara peng agar agar, pectin dan gelatin sebagai bahan pengental jam soto hasi produk ini akan digunakan
untuk menjadi dasar yang dapat digunakan untuk pengembangan produk.

Responden akan diberikan sampel 121, 232, dan 343
Berilah tanda (V) untuk jawaban yang paling sesuai dengan keadaan pada kotak yang disediakan untuk setiap peranyaan
Setelah membenkan jawaban kembali pastikan bahwa pernyataan dalam kuisioner sudah di jawab

121 2R 343

Wama | textur | aroma | rasa [ Wama | textur | aroma | rasa | wama | textur
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suka
‘ KUISlONéR UJI ORGANOLEPTIK AGAR AGAR, PECTIN DAN GELATIN DALAM SOTO JAM
Hari/tanggal 1307 "%
Kode Responden : \’5
Tujuan penelitian
Penelitian ini bertujuan untuk hui perbedaan anatara p ngar agar, pectin dan gelatin sebagai bahan pengental jam soto hasi produk ini akan digunakan

untuk menjudi dassr yung dapat digunakan untuk pengembangan produk.
Instruksi:

1) Responden akan diberikan sampel 121, 232, dan 343
2)  Berilah tanda (V) untk jawaban yang paling sesuai dengan keadaan pada kotak yung disediakun untuk setiap pertanynan

3)  Setelah memberikan jawaban kembali pastikan bahwa pemy dalam kuisi suchih di jawab
121 232 43

aroma | rasa | Wama | textur | aroma | rasa [ Warna | textur | aroma | rasa | wama | fextur
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KUISIONER UJI ORGANOLEPTIK AGAR AGAR, PECTIN DAN GELATIN DALAM SOTO JAM

Han/tanggal 18/ s
Kode Responden - (4,

Tujuan penelitian -

Penelitian ini bertujuan untuk hui perbedaan anatars peng agar agar, pectin dan gelatin scbagai bahan pengental jam soto hasi produk ini akan digunakan

untuk menjadi dasar yang dapat :hg;mhn untuk pengembangan produk,
Instruksi.
1) Responden akan diberikan sampel 121, 232, dan 343

2)  Berilah tanda (Y) untuk jawaban yang paling sesuai dengan keadaan pada kotak yang disediakan untuk setiap pertanysan
1) Setclah memberikan jawaban kembali pastikan bahwa pemyataan dalam kuisioner sudah di jawaby

121 RV RLA)
aroma | rasa | Wama | textur [ aroma | rasa | Warna | textur | aroma | rasa | wama | fextur
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KUISIONER UJI ORGANOLEPTIK AGAR AGAR, PECTIN DAN GELATIN DALAM SOTO JAM
Hantanggal 2 |> 5{ -07 25
Kode Responden : 17

Tujuan penelitian :

Penelitian ini b

P ini juan untuk getahui perbedaan anatara p agar agar, pectin dan gelatin sebagai bahan pengental jam soto.hasi produk ini akan digunakan
untuk menjadi dasar yang dapat digunakan untuk pengembangan produk,

Instruksi:

1) Responden akan diberikan sampel 121, 232, dan 343
2)  Berilah tanda (V) untuk jawaban yang paling sesuai dengan keadaan pada kotak yang disediokan untuk setiap peranysan
3)  Setelah memberikan jawaban kembali pastikan bahwa pernyataan dalam kuisioner sudah di jawab

121 232 343
aroma | rasa | Wama | textur | aroma | rasa | Wama | textur | aroma | rasa | wama | textur
Sangan
suka \/ - \/ v
Suka V4 (V4 VI Vv | vv | v
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KUISIONER UJI ORGANOLEPTIK AGAR AGAR, PECTIN DAN GELATIN DALAM SOTO JAM
Hariftanggal i —'\r/y-;.;
Kode Responden : t q
Tujuan penelitian :
Penelitian ini bertujuan untuk hui perbedaan anatara peng agar agar, pectin dan gelatin sebagai bahan pengental jam soto.hasi produk ini akan digunakan

untuk menjadi dasar yang dapat digunakun uniuk pengembangan produk.
Instruksi:
1)  Responden akan diberikan sampel 121,232, dan 343

2)  Berilah tanda (¥) untuk jawaban yang paling sesuai dengan keadaan pada kotak yang disediakan untuk setiap pertanysan
3)  Sectelsh memberikan jawaban kembali pastikan bahwa pernyataan dalam kuisioner sudah di jawab

121 232 a3

aroma | rasa | Wama | textur | aroma | rasa | Wama | textur | aroma | rasa | wama | textur
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KUISIONER UJI ORGANOLEPTIK AGAR AGAR, PECTIN DAN GELATIN DALAM SOTO JAM

Hari tanggal fw -2 -2

Kode Responden : | )

Tujuan penelitian

Penels ini b untuk hui perbedaan anatara | agar agar, pectin dan gelatin sebagai bahan pengental jam soto hasi produk ini akan digunakan

untuk menjadi dasar yang dapat digunakan untuk pengembangan produk.
Instruksi:
1) Responden akan diberikan sampel 121, 232, dan 343

2)  Berilah tanda (V) untuk jawaban yang paling sesuai dengan keadaan pada kotak yang disediakan untuk sctiap pertanyaan
3)  Sctelah memberikan jawaban kembali pastikan bahwa pemyataan dalam kuisioner sudah di jawab

121 32 343

aroma | rasa | Wama | textur | aroma Warmna textur | aroma | rosa warna | textur
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KUISIONER UJI ORGANOLEPTIK AGAR AGAR, PECTIN DAN GELATIN DALAM SOTO JAM
Haritanggal :|9-07-202¢
Kode Responden: 7 o
Tujuan penelitian :

Penclitian ini bertujuan untuk hui perbedaan anatara p agar agar, pectin dan gelatin sebagai bahan pengental jam sotohasi produk ini akan digunakan
untuk menjadi dasar yang dapat digunakan untuk pengembangan produk.

Instruksi:

1) Responden akan diberikan sampel 121, 232, dan 343
2) Berilah tanda (V) untuk jawaban yang paling sesuai dengan kcadaan pada kotak yang disediakan untuk setiap p
3)  Setelah memberikan jawaban kembali pastikan bahwa pemyataan dalam kuisioner sudah di jawab

121 232 343

aroma | rasa | Wama | textur | aroma | rasa | Wama | textur | aroma | rasa [ wama | textur
Sangan
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KUISIONER UJI ORGANOLEPTIK AGAR AGAR, PECTIN DAN GELATIN DALAM SOTO JAM

Hariftanggal ]g/(.ﬁ /Za.‘
Kode Responden : 7 |
Tujuan penelitian :

litian ini bertujuan untuk hui perbedaan anatara p agar agar, pectin dan gelatin sebagai bahan pengental jam soto.hasi produk ini akan digunakan

untuk menjadi dasar yang dapat digunakan untuk pengembangan produk.

Instruksi:

1)  Responden akan diberikan sampel 121, 232, dan 343
2) Berilah tanda (V) untuk jawaban yang paling sesuai dengan keadaan pada kotak yang disediakan untuk setiap pertanyuan
3)  Setelah memberikan jawaban kembali pastikan bahwa pemyataan dalam kuisioner sudah di jawab

121 232 343

aroma | rasa | Wama | textur | aroma | rasa | Wama | textur | aroma | rasa | wama | textur
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KUISIONER UJI ORGANOLEPTIK AGAR AGAR, PECTIN DAN GELATIN DALAM SOTO JAM
Hari tanggal 16/03/ 100
Kode Responden : 7.2
Tujuan penelitian -

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui perbedaan anatara pengunaan agar agar, pectin dan gelatin sebagal bahan pengental jam soto hasi produk ini akan digunakan
untuk menjadi dasar yang dapat digunakan untuk pengembangan produk

Instruksi:

1) Responden akan diberikan sampel 121, 232, dan 343
2)  Berilah tanda (Y) untuk jawaban yang paling sesuai dengan keadaan pada katak yang disediakan untuk setiap pertanyaan
3)  Setelah memberikan jawaban kembali pastikan bahwa pemyataan dalam kuisioner sudah di jawaly

[H] M M)

aroma | rusa [ Wama | testur | sroma | rasa | Wama | textur | aroma | rasa | wama | textur

Sangan
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KUISIONER UJI ORGANOLEPTIK AGAR AGAR, PECTIN DAN GELATIN DALAM SOTO JAM
Hantanggal D (5‘/?_/2‘15_
Kode Responden : 1 3
Tujuan penelitian :

Penelitian ini bertujuan untuk hui perbedaan anatara p agar agar, pectin dan gelatin sebagai bahan pengental jam soto hasi produk ini akan digunakan
untuk menjadi dasar yang dapat digunakan untuk pengembangan produk.

Instruksi:
1) Responden akan diberikan sampel 121,232, dan 343

2)  Berilah tanda (V) untuk jawaban yang paling sesuai dengan keadaan pada kotak yang disediakan untuk setiap pertanyaan
3)  Setelah memberikan jawaban kembali pastikan bahwa pernyataan dalam kuisioner sudah di jawab

121 232 343

aroma | rasa | Wama | textur | aroma | rasa [ Wama | texwr | aroma | rasa | wama | textur
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KUISIONER UJI ORGANOLEPTIK AGAR AGAR, PECTIN DAN GELATIN DALAM SOTO JAM
Hariftanggal iz ld/? /?azl
Kode Responden : 744
Tujuan penelitian :

Penelitian ini bertujuan untuk hui perbedaan anatara | lwlw,pec&ndnn.ehlinsebagnib-hmpen‘enuljmm.hnipmhkinilkndigmkm
untuk menjadi dasar yang dapat digunakan untuk pengembangan produk.
Instruksi:

1) Responden akan diberikan sampel 121,232, dan 343
2)  Berilah tanda (V) untuk jawaban yang paling sesuai dengan keadaan pada kotak yang disediakan untuk sctiap pertanyaan
3)  Setelah memberikan jawaban kembali pastikan balwa pernyataan dalam kuisioner sudah di jawab

121 32 34
aroma | rasa | Wama | textur | aroma [ rasa | Wama | textur | aroma | rasa [ wama | textur
Sangan
suka § L/ 2
Suka T S (v
Biasa l/
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KUISIONER UJI ORGANOLEPTIK AGAR AGAR, PECTIN DAN GELATIN DALAM SOTO JAM
Han tanggal (g/ 03' /201,V
Kode Responden 14
Tujuan penelitian

¥ ini bertyuan untuk mengetahui perbedaan anatara peng agar agar, pectin dan gelatin sehagai bahan pengental jam soto hasi produk ini akan digunakan
untuk menjadi dasar yang dapat digunakan untuk pengembangan produk

Instruk sy

1) Responden akan diberikan sampel 121, 212, dan M3
2)  Berilah tanda (V) untuk jawaban vang paling sesuai dengan keadaon pada kotak yang disediakan untuk setiap pertanyaan
3 Setelah memberikan jawaban kembali pastikan bahwa pernystaan dalam kuisioner sudah di jawab

121 PEH RR)

aroma | msa | Wama | textur | aroma | rasa | Wama | textur | aroma | rasa | warna | textur

N 4 RY
Suh\/ v P 4

KUISIONER UJI ORGANOLEPTIK AGAR AGAR, PECTIN DAN GELATIN DALAM SOTO JAM
¢
Han tanggal 3 / 0¥ (7%

Kode Responden : \‘

Tujuan penelitian :

Penclitian i berfujuan untuk hui perbedaan anatara p agar agar, pectin dan gelatin sebagai bahan pengental jam soto.hasi produk imi akan digunakan
untuk menjadi dasar yang dapat digunakan untuk pengembangan produk.

Instruksi:

1) Responden akan diberikan sampel 121, 232, dan 343
2)  Berilah tanda (V) untuk jawaban yang paling sesuai dengan keadaan pada kotak yang disediakan untuk setiap pertanyaan
3)  Setelah memberikan jawaban kembali pastikan bahwa pemyataan dalam kuisioner sudah di jawab
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Kode Responden : 20
Tujuan penelitian :

Penelitian ini b untuk hui perbedaan anatara p agar agar, pectin dan gelatin sebagai bahan pengental jam soto.hasi produk ini akan digunakan
untuk menjadi dasar yang dapat digunakan uniuk pengembangan produk.

Instruksi:
1) Responden akan diberikan sampel 121, 232, dan 343

2)  Berilah tanda (V) untuk jawaban yang paling sesuai dengan keadaan pada kotak yang disediakan untuk setiap pertanyaan
3)  Setelah memberikan jawaban kembali pastikan bahwa permyataan dalam kuisioner sudah di jowalb
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KUISIONER UJI ORGANOLEPTIK AGAR AGAR, PECTIN DAN GELATIN DALAM SOTO JAM
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Kode Responden : )€

Tujuan penelitian :

Penel ini bertujuan untuk hui perbedaan anatara

Instruksi

n
2)
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untuk menjadi dasar yang dapat digunakan untuk pengembangan produk.

Responden akan diberikan sampel 121, 232, dan 343 ‘
Berilah tanda (V) untuk jawaban yang paling sesual dengan keadaan pada kotak yang disediakan untuk setiap pertanyaan

Setelah memberikan jawaban kembali pastikan bahwa permyntaan dalam kuisioner sudah di jawab
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Tujuan penelitian :
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anatara

F
untuk menjadi dasar yang dapat digunakan untuk pengembangan produk.

Instruksi:

n
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3)

ini juan untuk

Responden akan diberikan sampel 121, 232, dan 343
Berilah tanda (V) untuk jawaban yang paling sesuai dengan keadaan pada kotak yang disediakan untuk setiap pertanyaan

Setelah memberikan jawaban kembali pastikan bahwa pemyataan dalam kuisioner sudah di jawab

agar agar, pectin dan gelatin sebagai bahan pengental jam soto.hasi produk ini akan digunakan

KUISIONER UJI ORGANOLEPTIK AGAR AGAR, PECTIN DAN GELATIN DALAM SOTO JAM

agar agar, pectin dan gelatin sebagai bahan pengental jam sotohasi produk ini akan digunakan
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Tujuan penelitian |
Penclitian i b untuk hui perbedaan anatara

untuk menjadi dasar yang dapat digunakan l;muk pengembangan produk.
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Instruksi:
1) Responden akan diberikan sampel 121, 232, dan 343
2)  Berilah tanda (V) untuk jawaban yang paling sesuai dengan keadaan pada kotak yang disediakan untuk setiap penanyaan
3)  Setelah memberikan jawaban kembali pastikan bahwa pemyataan dalam kuisioner sudah di jawab
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Lampiran 2: Tabulasi hasil penelitian

o Jumlzh aroma Tumlzh wamz Tumlzh rasa Tumlzh tekstur
sampel | Sangat Biasa | Tidek | Semgat Basa | Tidek | Samgat Biasa | Tidsk | Samgat Basa | Tidk
sika . Suka . Tka . ska .
sika sga | osuka | suke s | sk | suka s | suke | sk s | suka
121 17 12 l 0 j o ] 0 § 20 2 0 4 2 j l
132 10 16 4 0 1 2 s 0 10 15 j 0 l 11 ] 11
343 0 11 i 13 0 11 17 2 0 10 § 12 0 9 12 9
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Lampiran 3: Gambar Sampel Produk
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