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KATA PENGANTAR 

 

Dengan mengucapkan puji syukur kehadirat Allah SWT Tuhan Yang 

Maha Esa, karena kasih dan karunia-Nya sehingga penulis dapat menyelesaikan 

laporan final project yang berjudul “PERBANDINGAN RASA, AROMA, 

TEKSTUR CUKA KOMBUCHA APEL  DENGAN CUKA  APEL  PADA 

TENDERLOIN”. Penelitian ini dibuat untuk memenuhi persyaratan kelulusan di 

Akademi Sages Surabaya. 

Terimakasih kepada semua pihak yang telah membantu dan mendukung 

dalam penyusunan penelitian ini, sehingga dapat terselesaikan tepat waktu. Pihak- 

pihak yang terkait anatra lain, yaitu: 

1) Drs. Bawa Mulyono Hadi, M.M selaku Direktur Akademi Sages. 
2) Ir. Ivy Dian P. Prabowo, S.Pd., M.P. sebagai ketua program studi akademi 

sages. 

3) Daniel Pandu Mau, S.Pd., M.Par., M.M. sebagai dosen pembimbing utama 

yang telah memberikan bimbingan kepada penulis, sehingga penulis dapat 

menyelesaikan laporan final project ini. 

4) Mahmudi, S.ST.Par., M.Par. selaku ketua penguji final project. 
5) Titin Lestariningsih, S.E., M.M. selaku dosen penguji final project. 

6) Seluruh guru, staff, teman-teman angkatan, termasuk orang tua penulis 

yang ikut membantu dan berpartisipasi dalam kelancaran selama 

melakukan penelitian. 

 

Penulis menyadari bahwa dalam penyusunan penelitian ini masih banyak 

kekurangan, untuk itu penulis membutuhkan kritik dan saran yang membangun dari 

pembaca demi kesempurnaan penelitian ini. Demikian kata pengantar ini dibuat, 

semoga dapat bermanfaa bagi para pembaca dari berbagai kalangan. 

 

 

Pasuruan, 28 Juli 2025 
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