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LAMPIRAN 

 

Lampiran 1 Responden Pengalaman Pelaksanaan Magang 
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Lampiran 2 Jumlah Peserta Magang Bakery Pastry  
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Lampiran 3 Daftar Pertanyaan Wawancara 

 

1. Berapa jumlah karyawan dan anak magang yang ada di tempat magang? 

Sebutkan jabatannya! (contoh: 1 cdc, 3 demi, 7 trainee, dll) 

 

2. Jelaskan pembagian/perbedaan tugas antara staff dan anak magang! 

(contoh: semua orang melakukan pekerjaan yang sama, atau anak magang 

hanya diperbolehkan memotong, menimbang, dll) 

 

3. Jelaskan tugas apa saja yang diberikan kepada anak magang! 

 

4. Sebutkan jam kerja peserta magang! (berapa hari/minggu & berapa 

jam/hari, apakah jam kerja berubah saat hari raya) 

 

5. Jelaskan kesimpulan / pembelajaran yang didapatkan selama pelaksanaan 

magang! (softskill maupun hardskill) 
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Lampiran 4 Dokumentasi Kegiatan Wawancara 
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Lampiran 5 Kartu Konsultasi Laporan 
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