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Nama :Amanda Laren
NIM :22110007
Judul : Analisis Sensoris Abon Vegan Berbahan Dasar Tahu dan Ampas Tahu

scbagai Alternatif Olahan Nabati

Telah d_ise_‘_“jui dan disahkan sesuai dengan prosedur dan ketentuan yang berlaku
melalui Ujian final project, pada hari Senin tanggal 23 Juni 2025.

Pasuruan, 23 Juni 2025

Disctujui oleh:
Dosen Pembimbing,

Ivy Dian P. Prabowo., S.TP., M.P.
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Disahkan oleh; Diuji oleh:
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SURAT PERNYATAAN ORIGINALITAS

Saya yang bertanda tangan dibawah int:

Nama - Amanda Laren
NIM : 22110007
Program Studi  : Diploma Tiga Seni Kuliner
Judul . Analisis Sensoris Abon Vegan Berbahan Dasar Tahu dan Ampas

Tahu sebagai Aliernatif Olahan Nabati

Menyatakan dengan sesungguhnya bahwa Laporan Final Project yang telah

disusun sebagai syarat untuk memenuhi mata kuliah Final Project pada Program
Studi Diploma Tigas Seni Kuliner Akademi Sages merupakan karya ilmiah sendiri.
Apabila dikemudian hari ditemukan adanya indikasi plagiat dalam karya ilmiah ini,

saya bersedia menerima hukuman/sangsi sesuai ketentuan dan peraturan yang
berlaku.

Demikian pernyataan ini saya buat dengan penuh tanggung jawab dan kesadaran,
serta tidak dipaksakan oleh pihak manapun.

Pasuruan, 23 Juni 2025
Yang Menyatakan,

24 1AAMX355016665
“"Amanda Laren
NIM: 221110007
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KATA PENGANTAR

Segala puji dan Syukur ke hadirat Tuhan Yang Maha Esa dan Pengasih atas
segala berkat dan kasih karunia-Nya sehingga Laporan Akhir dengan judul Analisis
Sensoris Abon Vegan Berbahan Dasar Tahu dan Ampas Tahu sebagai Alternatif
Olahan Nabati bisa diselelesaikan dengan baik. Penulisan laporan ini tidak bisa
dilepaskan dari bantuan, bimbingan serta do’a dari berbagai pihak disekitar penulis.
Pada kesempatan ini ingin menyampaikan terimakasih sebesar-besarnya pada
semua pihak yang telah membantu dalam pembuatan laporan ini,
ucapanterimakasih disampaikan kepada yang terhormat:

1) Ivy Dian Puspitasari Prabowo S.T.P., M.P. Selaku Ketua Program Studi dan
Pembimbing Utama Tugas Laporan Akhir yang telah meluangkan waktunya untuk
memberikan bantuan bimbingan selama proses penulisan hingga penulis bisa
menyelesaikan laporan ini.

2) Para pembimbing dan penguji yang telah memberikan saran serta bantuan
mengenai produk kepada penulis selama proses penulisan hingga penulis bisa
menyelesaikan produk dengan hasil yang baik.

3) Semua pihak yang telah membantu hingga penulis bisa menyelesaikan
pembuatan serta penulisan Laporan Akhir yang tidak dapat disebutkan satu persatu.

Penulis sadar dalam pembuatan Laporan Final Project walaupun sudah
berusaha semaksimal mungkin, tentunya masih didapati banyak kekurangan dan
keterbatasan yang dimiliki didalamnya, oleh karena itu penulis mengharapkan
banyak saran dan kritik untuk memperbaiki dan meningkatkan karya ini. Dengan
seluruh kerendahan hati penulis memohon maaf jika ada kesalahan dalam cara
penulisan ataupun penyampaian isi laporan. Semoga laporan ini bermanfaat.

Pasuruan, 23 Juni 2025

Penulis
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