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 Anggota  : 1) Ivy Dian Puspitasari Prabowo, S.TP., M.P.  

2) Otje Herman Wibowo, S.E., M.Par.  
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UCAPAN TERIMA KASIH  

  
Alhamdulillah Segala puji syukur kehadirat Allah SWT atas limpahan 

anugerah, Rahmat dan karunia-Nya, Sehingga penulis dapat menyelesaikan laporan 

Tugas akhir yang berjudul Poutpatisserie (Dessert Cafe) untuk memenuhi salah satu 

persyaratan menyelesaikan studi dan untuk memperoleh gelar ahli madya pada 

program studi Seni Kuliner. Penghargaan dan ucapan terimakasih yang setulus- 

tulusnya kepada semua yang telah mencurahkan segenap cinta dan kasih sayang 

serta perhatian maupun materi. Dengan tersusunnya laporan tugas akhir ini, penulis 

ingin mengucapkan terimakasih kepada:  

  

1) Drs. Bawa Mulyono Hadi, M.M. selaku Direktur Akademi Sages.  

2) Otje Herman Wibowo, S.E., M.Par. selaku Ketua Program Studi Diploma Tiga 

Seni Kuliner.  

3) Ivy Dian P. Prabowo.,S.T.P.,M,P. sebagai dosen pembimbing yang telah 

memberikan bantuan serta bimbingan kepada penulis, sehingga penulis dapat 

menyelesaikan laporan tugas akhir ini.  

4) Para dosen penguji Daniel Pandu Mau, M.Par.,M.M., Chef Otje Herman 

Wibowo, S.E., M. Par.  

5) Para Chef Instruktur: Otje Herman Wibowo, S.E., M.Par., Tjhing Man Lie, 

S.H., Achmad Taufik, S.E, M.M., Elvin Adisatria Lukman.  

6) Kedua orang tua dan seluruh keluarga kandung saya yang telah memberikan 

segala bantuan, dukungan serta doa, sehingga penulis dapat terus termotivasi 

untuk menyelesaikan laporan tugas akhir ini.  

7) Teman-teman terdekat yang ada di Sages dan sahabat lama atas bantuan, 

dukungan,doa yang telah diberikan selama ini.  

8) Terakhir, untuk diri saya sendiri yang telah berjuang sampai di titik ini.  

  

Penulis menyadari bahwa laporan tugas akhir ini masih memiliki banyak 

kekurangan. Oleh karena itu, penulis mengharapkan kritik dan saran dari pembaca 

agar penulis dapat memperbaiki laporan tugas akhir ini. Dengan kerendahan hati, 

penulis memohon maaf apabila terdapat kesalahan serta kekurangan dalam cara 

penulisan maupun isi.  

Surabaya, 18 Juli 2023  

  

  

  

  

  

Penulis 
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