Lampiran 1 Pendaftaran Program Magang

AKADEMI SAGES
‘%\%é‘%’ ——— A Noble and Excellent Academy ———

FORMULIR PENDAFTARAN PROGRAM MAGANG

Nama Mahasiswa/i : Benyamin Klemens Gunadi
NIM 121110048

Program Studi : D3 Seni Kuliner

E-mail : benyamingunadi@gmail.com
No. Telepon/HP 1 +6282131300407

Alamat Domisili : Surabaya

IPK :

Mitra Magang : JW Marriott Hotel Surabaya
Lokasi Mitra Magang : Surabaya

Dengan ini menyatakan bahwa saya siap dan bersedia mengikuti kegiatan
Program Magang serta bersedia mengikuti teta tertib maupun norma
pelaksanaan yang telah diatur oleh Akademi Sages dan Mitra Magang.

Mengetahui:
Dosen Pembimbing Akademik, Mahasiswa,

Benyamin Klemens Gunadi
NIM: 21110048

Menyetujui:
tua Program Studi,

NIDN:  OT 1\VO750F
clje O 'Heaman Wivows , S5-€.) H.far.



Lampiran 2 Penilaian Akhir Magang dari Mitra Magang







LAMPIRAN 3 Sertifikasi Magang

Marriott Internatic

takes great pleasure in awarding
this certificate to

Benyamin Klemens Gu

in recognition of successful cor




LAMPIRAN 4 Kegiatan Harian Magang (Log Book)

AKADEMI SAGES

A Noble and Excellent Academy

JURNAL KEGIATAN HARIAN (LOG BOOK)

Nama Mahasiswa/i

: Benyamin Klemens Gunadi

NIM 121110048
Dosen Pembimbing Mitra : Achmad Taufiq
Magang : JW Marriott Hotel Surabaya
Lokasi Magang : Surabaya
Posisi/Bidang Kerja : Culinary
No. Tanggal Aktivitas Kegiatan Lokasi Kegiatan

4-5 Juli 2023

Orientasi

JW Marriot
Nusantara Room

2. 6 Juli 2023 - Briefing tugas IRD In Room Dining
- Mengantar amenities ke tamu
3. 7 Juli 2023 SOP mengantar order ke tamu In Room Dining
4. 8 Juli 2023 Menata orderan di tray In Room Dining
5. 21 Agustus 2023 Mengetahui tata letak barang untuk | Lobby Lounge
produksi
6. 22 Agustus 2023 Preparation juice’s ingredients Lobby Lounge
Membuat jus
1. Jus Semangka
2. Jus Melon
3. Jus Stroberi
4. Jus Nanas
5. Jus Jambu
6.  Jus Jeruk
7. Jus Leci
8. Jus Apukat
9. Jus Mangga
7. 23 Agustus 2023 Membuat menu teh Lobby Lounge
1. RegularIce Tea
2. Citrus Ice Tea
3. Silky Avocado
4.  Orange Sunset
8. 24 Agustus 2023 Membuat menu kopi Lobby Lounge
1. Americano
2. Espresso
3.  Black Coffee
9. 29 Agustus 2023 Membuat menu kopi Lobby Lounge

1. Cappucino
2.  Coffee Latte
3. Flat White
4.  Picolo




10. | 2 September 2023 Membuat Iced Blended Coffee Lobby Lounge
1. Moccacino
2. Caramel Coffee Latte
3. Hazelnut Coffee Latte
4. Vanilla Coffee Latte
11. | 10 September 2023 Membuat Latte Art Lobby Lounge
12. | 25 September 2023 Membuat jus Lobby Lounge
1. Jus sayuran
2. Jus wortel
3. Custom mix juice
13. | 26 September 2023 Membuat minuman jahe Lobby Lounge
1. Jahe Madu
2. Jahe Sereh
14. | 3 Oktober 2023 Membuat menu cocktail coffee Lobby Lounge
1. Espresso Martini
2. Irish Coffee
15. | 4 Oktober 2023 Membuat Daiquiri Lobby Lounge
16. | 17 Oktober 2023 Membuat Ramos Gin Gizz Lobby Lounge
17. | 18 Oktober 2023 Membuat Hanky Panky dan Lobby Lounge
Martinez
18. | 27 Oktober 2023 Membuat Lynchburg Lemonade Lobby Lounge
19. | 28 Oktober 2023 Membuat Blood&Sand dan Lobby Lounge
Penicilin
20. | 2 November 2023 Membuat Sex on the Beach dan Lobby Lounge
Bloody Mary
21. | 6 November 2023 Membuat Moscow Mule dan Lobby Lounge
Cosmopolitan
22. | 16 November 2023 | Membuat Aperol Spritz Lobby Lounge
23. | 20 November 2023 Membuat Brandy Crusta Lobby Lounge
24. | 21 November 2023 Membuat Brandy Alexander Lobby Lounge
25. | 1 Desember 2023 Membuat Sherry Cobbler Lobby Lounge
26. | 10 Desember 2023 Membuat Fabiola Lobby Lounge
27. | 11 Desember 2023 Membuat Death in the Afternoon Lobby Lounge
28. | 11 Desember 2023 Membuat Death in the Afternoon Lobby Lounge
Keterangan:
PL = Pembimbing Lapangan pada Mitra Magang
Mengetahui:
Pembimbing Lapangan, Pemagang,
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Yudhistira Rediandika

Benyamin Klemens Gunadi

NIM: 21110048




LAMPIRAN 5 Kartu Pembimbingan Magang

AKADEMI SAGES

A Noble and Excellent Academy

KARTU PEMBIMBINGAN MAGANG

Tahun Akademik 2023 / 2024

Nama Mahasiswa/i
NIM

Dosen Pembimbing
Pembimbing Lapangan
Mitra Magang

: Benyamin Klemens Gunadi
121110048
: Achmad Taufiq

: JW Marriott Hotel Surabaya

Lokasi Magang : Surabaya
Posisi/Bidang Kerja : Culinary
No. Tanggal Pembahasan Paraf PL
1. |12 Juli 2023 Kerja sebagai IRD

15 Agustus 2023

Belum dipindahtugaskan dari IRD

30 September 2023

Review department baru

13 Januari 2024

Pembahasan Proposal Magang

5.

22 Januari 2024

Konsultasi proposal Magang

Catatan:

Kartu Pembimbingan Magang wajib selalu diisi pada

saat melakukankonsultasi dengan Dosen
Pembimbing.

Mengetahui:

Dosen Pembimbing,

Pemagang,

Benyamin Klemens Gunadi
NIM: 21110048



LAMPIRAN 6 Pakta Integritas Program Magang Akademi Sages

AKADEMI SAGES

PAKTA INTEGRITAS PROGRAM MAGANG AKADEMI SAGES

A Noble and Excellent Academy

Tahun Akademik 2023 / 2024
Saya yang bertanda tangan dibawah ini:
Nama Lengkap : Benyamin Klemens Gunadi
NIM 121110048
Program Studi : D3 Seni Kuliner
Alamat :
E-mail : benyamingunadi@gmail.com
No. Telepon/HP 1 +6282131300407

Menyatakan BERSEDIA dan SETUJU menjalankan program magang
sebaik-baiknya, sesuai ketentuan dibawah ini:
1) Melaksanakan magang selama minimal 6 (enam) bulan dan
mematuhi seluruh peraturan dan ketentuan yang berlaku di
Akademi Sages dan Mitra Magang.
2) Tidak mengundurkan diri apabila telah dinyatakan diterima
magang di Mitra Magang.
Apabila saya melanggar hal-hal yang tertera dalam Pakta Integritas
ini, saya bersedia dikenakan sangsi sesuai ketentuan dan peraturan

yang berlaku.
Demikian surat pernyataan ini dibuat dengan kesadaran dan tanpa

paksaan dari pihak manapun.
Surabaya, 22 Februari 2024

Yang Menyatakan,

@ 85—

Benyamin Klemens Gunadi
NIM: 21110048

LA

Mengetahui:
Dosen Pembimbing Akademik, /,qmua Program Studi,

NION: OT 11107505
olye -~ Heamon Wipows , 5-€., H.far.







LAMPIRAN 7 Penilaian Penulisan Laporan Magang

AKADEMI SAGES

A Noble and Excellent Academy

LEMBAR PENILAIAN PENULISAN LAPORAN MAGANG

Tahun Akademik 2023 / 2024
Nama Mahasiswa/i : Benyamin Klemens Gunadi
NIM 121110048
Dosen Pembimbing : Achmad Taufiq
Pembimbing Lapangan :
Mitra Magang : JW Marriott Hotel Surabaya
Lokasi Magang : Surabaya
Posisi/Bidang Kerja : Culinary
No. Aspek yang Dinilai Bobot Nilai (N) Jumlah
(B) (0-100) (BxN)
BAB I: PENDAHULUAN 15
BAB II: PELAKSANAAN MAGANG 20

BAB III: ANALISIS DAN EVALUASI 30
PELAKSANAAN MAGANG

4. | BABIV: PENUTUP 15
5. | FORMAT PENULISAN 20
Jumlah 100 %

Jumlah (B x N)

Nilai Akhir =
rat T Jumlah Bobot

Nilai Akhir =

22 Februari 2024

Dosen Penilai,




LAMPIRAN 8 Lembar Penilaian Akhir Magang dari Akademi Sages

AKADEMI SAGES

A Noble and Excellent Academy

LEMBAR PENILAIAN AKHIR MAGANG

Tahun Akademik 2023 / 2024
Nama Mahasiswa/i : Benyamin Klemens Gunadi
NIM 121110048
Dosen Pembimbing : Achmad Taufiq
Pembimbing LapanganMitra :
Magang : JW Marriott Hotel Surabaya
Lokasi Magang : Surabaya
Posisi/Bidang Kerja : Culinary
No. Aspek yang Dinilai Bobot ML) i
(B) (0-100)] (BxN)
1. Prestasi Kinerja Magang 60
2. | Penulisan Laporan Magang 40
Jumlah 100 %

Jumlah (B x N)

Nilai Akhir =
rat T Jumlah Bobot

Nilai Akhir =

22 Februari 2024
Dosen Penilai,

Gudim , 6 €

NIDN:\/’OY‘BOJ




