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Lampiran 1: Surat Pemohonan/Pengantar Pelaksanaan Magang 
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Lampiran 2: Surat Keterangan telah Melaksanakan Magang 
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Lampiran 3: Penilaian Prestasi Magang dari Mitra Magang (Form Mitra) 
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Lampiran 4: Penilaian Prestasi Magang dari Mitra Magang (Form SAGES) 
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Lampiran 5: Sertifikat Magang 
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Lampiran 6: Lembar Pembimbingan Magang 
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Lampiran 7: Dokumentasi Kegiatan Magang 
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Lampiran 8: Dokumentasi Produk yang Pernah Dibuat 
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Lampiran 9: Dokumentasi Foto Bersama Rekan Kerja 
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Lampiran 10: Tabel Realisasi Magang 

 

Minggu Kegiatan/Task 
Pencapaian 

Utama 

Tantangan & 

Solusi 

Pengalaman & 

Pembelajaran 

Rencana 

Perbaikan 

Evaluasi 

Supervisor 

1 

Pengenalan 

lingkungan kerja: 

membantu 

mempersiapkan 

bahan mixing 

viennoserie dengan 
senior trainee dan 

mempelajari 

pengunaan mesin 
mixer, levain, 

pengunaan oven dan 

roll baguette, 
shapping croissant, 

shapping pain au 

chocolate 

Menguasai 
list 

viennoserie 

yang akan 
dibuat 

kedepannya 

dan cara 
pengunaan 

mesin serta 

tata letak 
bahan-bahan 

dan peralatan 

di kitchen 

bakery 

Tantangan: 

Masih 
beradaptasi 

dengan 

lingkungan 
kerja 

Solusi: 

Membiasakan 
diri secepat 

mungkin agar 

tidak 
menganggu 

kinerja tim 

Membiasakan 

diri lebih cepat 

beradaptasi 

Lebih cepat 
mengingat 

resep dan 

nama-nama 
produk 

Cukup baik, 
memang 

masih baru 

jadi perlu 
waktu 

untuk 

menguasai 
dapur 

2 

Menimbang bahan 

baku untuk mixing 
croissant sesuai 

resep, membuat 

butter sheet, 
membuat levain, roll 

baguette, shapping 
croissant, shapping 

pain au chocolate, 

membuat brioche 
brown sugar 

Melakukan 

task dengan 
baik dan 

benar sesuai 
SOP 

Tantangan: 

belajar 

membuat 

broiche brown 
sugar 

 

Solusi: 

Membiasakan 

agar 
kedepannya 

bisa tanpa 

bantuan senior 

Mengetahui cara 

membuat 
broiche brown 

sugar 
 

Membiasakan 

agar 
kedepannya 

bisa tanpa 
bantuan senior 

Sangat 

baik. 

3 

Menimbang bahan 
baku untuk mixing 

croissant sesuai 

resep, membuat 
butter sheet, 

membuat levain, roll 

baguette, shapping 
croissant, shapping 

pain au chocolate, 

membuat brioche 
brown sugar, 

assorted cookies 

Melakukan 

task dengan 

baik dan 

benar sesuai 

SOP 

Tantangan: 

memotong 
assorted 

cookies 

 

Solusi: 

Membiasakan 

agar 
kedepannya 

bisa tanpa 

bantuan senior 

Mengetahui cara 

membuat 

assorted cookies 

Membiasakan 

agar 

kedepannya 

bisa tanpa 

bantuan senior 

Sangat 

baik. 

4 

Menimbang bahan 
baku untuk mixing 

croissant sesuai 

resep, membuat 
butter sheet, 

membuat levain, roll 

baguette, shapping 
croissant, shapping 

pain au chocolate, 

membuat brioche 
brown sugar, 

assorted cookies 

Melakukan 

task dengan 
baik dan 

benar sesuai 

SOP 

Tantangan: 

memotong 
assorted 

cookies 

 

Solusi: 

Membiasakan 

agar 
kedepannya 

bisa tanpa 

bantuan senior 

Mengetahui cara 
membuat 

assorted cookies 

Membiasakan 

agar 
kedepannya 

bisa tanpa 

bantuan senior 

Sangat 

baik. 

5 

Menimbang bahan 
baku untuk mixing 

croissant sesuai 

resep, membuat 
butter sheet, 

membuat levain, roll 

baguette, shapping 
croissant, shapping 

pain au chocolate, 

membuat brioche 
brown sugar, 

assorted cookies, 

membuat inser 
cream brulee Danish 

Melakukan 
task dengan 

baik dan 

benar sesuai 
SOP 

Tantangan: 

membuat insert 

cream brulee 

Danish 
 

Solusi: 

Membiasakan 
agar 

kedepannya 

bisa tanpa 
bantuan senior 

Mengetahui cara 
membuat pastry 

cream untuk 

cream brulee 
Danish 

Membiasakan 
agar 

kedepannya 

bisa tanpa 
bantuan senior 

Sangat 
baik. 

6 
Menimbang bahan 

baku untuk mixing 

Melakukan 

task dengan 
Tantangan: 

membuat insert 

Mengetahui cara 

membuat pastry 

Membiasakan 

agar 

Sangat 

baik. 
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croissant sesuai 

resep, membuat 
butter sheet, 

membuat levain, roll 

baguette, shapping 
croissant, shapping 

pain au chocolate, 

membuat brioche 
brown sugar, 

assorted cookies, 

membuat inser 
cream brulee Danish 

baik dan 

benar sesuai 
SOP 

cream brulee 

Danish 
 

Solusi: 

Membiasakan 
agar 

kedepannya 

bisa tanpa 
bantuan senior 

cream untuk 

cream brulee 
Danish 

kedepannya 

bisa tanpa 
bantuan senior 

7 

Menimbang bahan 

baku untuk mixing 
croissant sesuai 

resep, membuat 

butter sheet, 
membuat levain, roll 

baguette, shapping 

croissant, shapping 
pain au chocolate, 

membuat brioche 

brown sugar, 
assorted cookies, 

membuat inser 

cream brulee Danish 

Melakukan 

task dengan 

baik dan 

benar sesuai 

SOP 

Tantangan: 

membuat insert 
cream brulee 

Danish 

 

Solusi: 

Membiasakan 

agar 
kedepannya 

bisa tanpa 

bantuan senior 

Mengetahui cara 

membuat pastry 

cream untuk 

cream brulee 

Danish 

Membiasakan 

agar 

kedepannya 

bisa tanpa 

bantuan senior 

Sangat 

baik. 

8 

Menimbang bahan 

baku untuk mixing 

croissant sesuai 
resep, membuat 

butter sheet, 

membuat levain, 
roll baguette, -

shapping -croissant, 

shapping pain au 
chocolate, membuat 

brioche brown 

sugar, assorted 

cookies, membuat 

insert cream brulee 

Danish 

Melakukan 
task dengan 

baik dan 

benar sesuai 
SOP 

-  

Mengetahui 
cara membuat 

pastry cream 

untuk cream 
brulee Danish 

Membiasakan 

agar 

kedepannya 
bisa tanpa 

bantuan 

senior 

Sangat 
baik. 

9 

Menimbang bahan 

baku untuk mixing 

croissant sesuai 
resep, membuat 

butter sheet, 

membuat levain, 
roll baguette, 

shapping croissant, 

shapping pain au 
chocolate, membuat 

brioche brown 

sugar, assorted 
cookies, membuat 

insert cream brulee 

Danish, Melakukan 
first laminate 

Melakukan 

task dengan 
baik dan 

benar sesuai 

SOP 

Tantangan: 

Melakukan 

first laminate 

 

Solusi: 

Membiasakan 

agar 
kedepannya 

bisa tanpa 

bantuan senior 
namun tetap 

dalam 

pengawasan 
senior saat 

melakukan 

Mengatahui dan 

belajar fisrt 

laminate pada 
croissant dough 

Membiasakan 

diri untuk 

kerja on time 
dan cepat   

Sangat 

baik. 

10 

Menimbang bahan 

baku untuk mixing 

croissant sesuai 
resep, membuat 

butter sheet, 

membuat levain, 
roll baguette, 

shapping croissant, 
shapping pain au 

chocolate, membuat 

brioche brown 
sugar, assorted 

cookies, membuat 

insert cream brulee 

Melakukan 

task dengan 

baik dan 
benar sesuai 

SOP 

Tantangan: 

pertama kali 

melakukan 
first laminate 

 

Solusi: 

Membiasakan 

agar 
kedepannya 

bisa tanpa 

bantuan senior 
namun tetap 

dalam 

pengawasan 

Mengatahui dan 
belajar fisrt 

laminate pada 
croissant dough 

Membiasakan 
diri untuk 

kerja on time 
dan cepat   

Sangat 

baik. 
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Danish, Melakukan 

first laminate 

senior saat 

melakukan 

11 

Menimbang bahan 

baku untuk mixing 
croissant sesuai 

resep, membuat 

butter sheet, 
membuat levain, 

roll baguette, 

shapping croissant, 
shapping pain au 

chocolate, membuat 

brioche brown 
sugar, assorted 

cookies, membuat 

insert cream brulee 
Danish, Melakukan 

first laminate dan 

second laminate 

Melakukan 

task dengan 
baik dan 

benar sesuai 

SOP 

Tantangan: 

Melakukan 

first laminate 
dan 

dilanjutkan ke 

second 
laminate 

 

Solusi: 

Membiasakan 

agar 

kedepannya 
bisa tanpa 

bantuan senior 

namun tetap 
dalam 

pengawasan 

senior saat 
melakukan 

Mengatahui dan 

belajar fisrt 
laminate dan 

second  pada 

croissant dough 

Membiasakan 

diri untuk 

kerja on time 
dan cepat   

Sangat 

baik. 

12 

Menimbang bahan 
baku untuk mixing 

croissant sesuai 

resep, membuat 
butter sheet, 

membuat levain, 

roll baguette, 
shapping croissant, 

shapping pain au 

chocolate, membuat 
brioche brown 

sugar, assorted 

cookies, membuat 
insert cream brulee 

Danish, Melakukan 

first laminate dan 

second laminate 

Melakukan 
task dengan 

baik dan 

benar sesuai 
SOP 

Tantangan: 

Melakukan 
first laminate 

dan 

dilanjutkan ke 
second 

laminate 

 

Solusi: 

Membiasakan 

agar 
kedepannya 

bisa tanpa 

bantuan senior 
namun tetap 

dalam 

pengawasan 

senior saat 

melakukan 

Mengatahui dan 
belajar fisrt 

laminate dan 

second  pada 
croissant dough 

Membiasakan 

diri untuk 
kerja on time 

dan cepat   

Sangat 
baik. 

13 

Menimbang bahan 

baku untuk mixing 

croissant sesuai 
resep, membuat 

butter sheet, 

membuat levain, 
roll baguette, 

shapping croissant, 

shapping pain au 
chocolate, membuat 

brioche brown 

sugar, assorted 
cookies, membuat 

insert cream brulee 

Danish, Melakukan 
first laminate dan 

second laminate 

Melakukan 

task dengan 

baik dan 
benar sesuai 

SOP 

Tantangan: 

Melakukan 

first laminate 

dan 
dilanjutkan ke 

second 

laminate 
 

Solusi: 

Membiasakan 
agar 

kedepannya 

bisa tanpa 
bantuan senior 

namun tetap 

dalam 
pengawasan 

senior saat 

melakukan 

Mengatahui dan 

belajar fisrt 

laminate dan 
second  pada 

croissant dough 

Membiasakan 
diri untuk 

kerja on time 

dan cepat   

Sangat 

baik. 

14 

Menimbang bahan 
baku untuk mixing 

croissant sesuai 

resep, membuat 
butter sheet, 

membuat levain, 
roll baguette, 

shapping croissant, 

shapping pain au 
chocolate, membuat 

brioche brown 

sugar, assorted 
cookies, membuat 

Melakukan 

task dengan 
baik dan 

benar sesuai 

SOP 

Tantangan: 

Melakukan 

first laminate 

dan 
dilanjutkan ke 

second 
laminate 

 

Solusi: 

Membiasakan 

agar 

kedepannya 
bisa tanpa 

Mengatahui dan 
belajar fisrt 

laminate dan 

second pada 
croissant dough, 

membuat cover 
besar dan kecil 

untuk croissant 

dan pain au 
chocolate 

Membiasakan 
diri untuk 

kerja on time 
dan cepat   

Sangat 

baik. 
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insert cream brulee 

Danish, Melakukan 
first laminate dan 

second laminate, 

membuat cover 
untuk croissant dan 

pain au chocolate 

bantuan senior 

namun tetap 
dalam 

pengawasan 

senior saat 
melakukan 

15 

Menimbang bahan 
baku untuk mixing 

croissant sesuai 

resep, membuat 
butter sheet, 

membuat levain, 

roll baguette, 
shapping croissant, 

shapping pain au 

chocolate, membuat 
brioche brown 

sugar, assorted 

cookies, membuat 
insert cream brulee 

Danish, Melakukan 

first laminate dan 
second laminate, 

membuat cover 

untuk croissant dan 
pain au chocolate, 

shapping croissant, 

pain au chocolate, 
almond 2.0, 

crownie, apple 

chausson, koign 
amman 

Melakukan 

task dengan 

baik dan 

benar sesuai 
SOP 

Tantangan: 

Melakukan 

first laminate 
dan 

dilanjutkan ke 

second 
laminate lalu 

ke final 

shapping 

 

Solusi: 

Membiasakan 
agar 

kedepannya 

bisa tanpa 
bantuan senior 

namun tetap 

dalam 
pengawasan 

senior saat 

melakukan 

Mengatahui dan 

belajar fisrt 
laminate dan 

second  pada 

croissant dough, 
membuat cover 

besar dan kecil 

untuk croissant 
dan pain au 

chocolate 

Membiasakan 

diri untuk 
kerja on time 

dan cepat   

Sangat 
baik. 

16 

Menimbang bahan 

baku untuk mixing 
croissant sesuai 

resep, membuat 

butter sheet, 

membuat levain, 

roll baguette, 

shapping croissant, 
shapping pain au 

chocolate, membuat 

brioche brown 
sugar, assorted 

cookies, membuat 

insert cream brulee 
Danish, Melakukan 

first laminate dan 

second laminate, 
membuat cover 

untuk croissant dan 

pain au chocolate, 
shapping croissant, 

pain au chocolate, 

almond 2.0, 
crownie, apple 

chausson, koign 

amman 

Melakukan 

task dengan 
baik dan 

benar sesuai 

SOP 

Tantangan: 

Melakukan 

first laminate 

dan 
dilanjutkan ke 

second 

laminate lalu 
ke final 

shapping 

 

Solusi: 

Membiasakan 

agar 
kedepannya 

bisa tanpa 

bantuan senior 
namun tetap 

dalam 

pengawasan 
senior saat 

melakukan 

Mengatahui dan 

belajar fisrt 
laminate dan 

second  pada 

croissant dough, 
membuat cover 

besar dan kecil 

untuk croissant 
dan pain au 

chocolate, 

melakukan 
secara mandiri 

shap.g hingga 

bentuk final . 

Membiasakan 

diri untuk 

kerja on time 
dan cepat   

Sangat 

baik. 

17 

Menimbang bahan 

baku untuk mixing 

croissant sesuai 
resep, membuat 

butter sheet, 

membuat levain, 
roll baguette, 

shapping croissant, 

shapping pain au 
chocolate, membuat 

brioche brown 

sugar, assorted 
cookies, membuat 

Melakukan 

task dengan 
baik dan 

benar sesuai 

SOP 

Tantangan: 

Melakukan 

first laminate 
dan 

dilanjutkan ke 

second 
laminate lalu 

ke final 

shapping 
 

Solusi: 

Membiasakan 
agar 

Mengatahui dan 
belajar fisrt 

laminate dan 

second  pada 
croissant dough, 

membuat cover 

besar dan kecil 
untuk croissant 

dan pain au 

chocolate, 
melakukan 

secara mandiri 

Membiasakan 

diri untuk 

kerja on time 
dan cepat   

Sangat 

baik. 
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insert cream brulee 

Danish, Melakukan 
first laminate dan 

second laminate, 

membuat cover 
untuk croissant dan 

pain au chocolate, 

shapping croissant, 
pain au chocolate, 

almond 2.0, 

crownie, apple 
chausson, koign 

amman 

kedepannya 

bisa tanpa 
bantuan senior 

namun tetap 

dalam 
pengawasan 

senior saat 

melakukan 

shapping hingga 

bentuk final 

18 

Menimbang bahan 
baku untuk mixing 

croissant sesuai 

resep, membuat 
butter sheet, 

membuat levain, 

roll baguette, 
shapping croissant, 

shapping pain au 

chocolate, membuat 
brioche brown 

sugar, assorted 

cookies, membuat 
insert cream brulee 

Danish, Melakukan 

first laminate dan 
second laminate, 

membuat cover 

untuk croissant dan 
pain au chocolate, 

shapping croissant, 

pain au chocolate, 
almond 2.0, 

crownie, apple 

chausson, koign 

amman, membuat 

LV cookies, 
membuat chocolate 

sab;le dan pate sable 

Melakukan 
task dengan 

baik dan 

benar sesuai 
SOP 

Tantangan: 

Melakukan 

first laminate 
dan 

dilanjutkan ke 

second 
laminate lalu 

ke final 

shapping 
 

Solusi: 

Membiasakan 
agar 

kedepannya 

bisa tanpa 
bantuan senior 

namun tetap 

dalam 
pengawasan 

senior saat 

melakukan 

Mengatahui dan 
belajar fisrt 

laminate dan 

second  pada 
croissant dough, 

membuat cover 

besar dan kecil 
untuk croissant 

dan pain au 

chocolate, 
melakukan 

secara mandiri 

shap.g hingga 
bentuk final 

Membiasakan 

diri untuk 
kerja on time 

dan cepat   

Sangat 
baik. 

19 

Menimbang bahan 

baku untuk mixing 
croissant sesuai 

resep, membuat 

butter sheet, 
membuat levain, 

roll baguette, 

membuat isian 
appleconfit, 

shapping croissant, 

shapping pain au 
chocolate, membuat 

brioche brown 

sugar, assorted 
cookies, membuat 

insert cream brulee 

Danish, Melakukan 
first laminate dan 

second laminate, 

membuat cover 
untuk croissant dan 

pain au chocolate, 

shapping croissant, 
pain au chocolate, 

almond 2.0, 
crownie, apple 

chausson, koign 

amman, membuat 
LV cookies, 

Melakukan 

task dengan 
baik dan 

benar sesuai 

SOP 

Tantangan: 

Melakukan 

first laminate 

dan 
dilanjutkan ke 

second 

laminate lalu 
ke final 

shapping 

 

Solusi: 

Membiasakan 

agar 
kedepannya 

bisa tanpa 

bantuan senior 
namun tetap 

dalam 

pengawasan 
senior saat 

melakukan 

Mengatahui dan 

belajar fisrt 
laminate dan 

second  pada 

croissant dough, 
membuat cover 

besar dan kecil 

untuk croissant 
dan pain au 

chocolate, 

melakukan 
secara mandiri 

shap.g hingga 

bentuk final 

Membiasakan 

diri untuk 

kerja on time 
dan cepat   

Sangat 

baik. 
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membuat chocolate 

sable dan pate sable 

20 

Menimbang bahan 

baku untuk mixing 

croissant sesuai 
resep, membuat 

butter sheet, 

membuat levain, 
roll baguette, 

membuat isian 

appleconfit, 
shapping croissant, 

shapping pain au 

chocolate, membuat 
brioche brown 

sugar, assorted 

cookies, membuat 
insert cream brulee 

Danish, Melakukan 

first laminate dan 
second laminate, 

membuat cover 

untuk croissant dan 
pain au chocolate, 

shapping croissant, 

pain au chocolate, 
almond 2.0, 

crownie, apple 

chausson, 
melakukan final 

shaping. 

Melakukan 

task dengan 

baik dan 
benar sesuai 

SOP 

Tantangan: 

Melakukan 
first laminate 

dan 

dilanjutkan ke 
second 

laminate lalu 

ke final 
shapping 

 

Solusi: 

Membiasakan 

agar 

kedepannya 
bisa tanpa 

bantuan senior 

namun tetap 
dalam 

pengawasan 

senior saat 
melakukan 

Mengatahui dan 

belajar fisrt 

laminate dan 
second  pada 

croissant dough, 

membuat cover 
besar dan kecil 

untuk croissant 

dan pain au 

chocolate, 

melakukan 

secara mandiri 
shap.g hingga 

bentuk final 

Membiasakan 
diri untuk 

kerja on time 

dan cepat   

Sangat 

baik. 

21 

Menimbang bahan 
baku untuk mixing 

croissant sesuai 

resep, membuat 
butter sheet, 

membuat levain, 

roll baguette, 

membuat isian 

appleconfit, 

shapping croissant, 
shapping pain au 

chocolate, membuat 

brioche brown 
sugar, assorted 

cookies, membuat 

insert cream brulee 
Danish, Melakukan 

first laminate dan 

second laminate, 
membuat cover 

untuk croissant dan 

pain au chocolate, 
shapping croissant, 

pain au chocolate, 

almond 2.0, 
crownie, apple 

chausson, 

melakukan final 
shaping. 

Melakukan 
task dengan 

baik dan 

benar sesuai 
SOP 

Tantangan: 

Melakukan 

first laminate 

dan 

dilanjutkan ke 

second 
laminate lalu 

ke final 

shapping 
 

Solusi: 

Membiasakan 
agar 

kedepannya 

bisa tanpa 
bantuan senior 

namun tetap 

dalam 
pengawasan 

senior saat 

melakukan 

Mengatahui dan 
belajar fisrt 

laminate dan 

second  pada 
croissant dough, 

membuat cover 

besar dan kecil 
untuk croissant 

dan pain au 

chocolate, 
melakukan 

secara mandiri 

shap.g hingga 
bentuk final 

Membiasakan 

diri untuk 
kerja on time 

dan cepat   

Sangat 
baik. 

22 

Menimbang bahan 

baku untuk mixing 
croissant sesuai 

resep, membuat 

butter sheet, 
membuat levain, 

roll baguette, 

membuat isian 
appleconfit, 

shapping croissant, 

shapping pain au 
chocolate, membuat 

Melakukan 

task dengan 

baik dan 
benar sesuai 

SOP 

Tantangan: 

Melakukan 

first laminate 
dan 

dilanjutkan ke 

second 
laminate lalu 

ke final 

shapping 
 

Solusi: 

Mengatahui dan 

belajar fisrt 
laminate dan 

second  pada 

croissant dough, 
membuat cover 

besar dan kecil 

untuk croissant 
dan pain au 

chocolate, 

melakukan 
secara mandiri 

Membiasakan 
diri untuk 

kerja on time 

dan cepat   

Sangat 

baik. 
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brioche brown 

sugar, assorted 
cookies, membuat 

insert cream brulee 

Danish, Melakukan 
first laminate dan 

second laminate, 

membuat cover 
untuk croissant dan 

pain au chocolate, 

shapping croissant, 
pain au chocolate, 

almond 2.0, 
crownie, apple 

chausson, 

melakukan final 
shaping. 

Membiasakan 

agar 
kedepannya 

bisa tanpa 

bantuan senior 
namun tetap 

dalam 

pengawasan 
senior saat 

melakukan 

shap.g hingga 

bentuk final 

23  

Menimbang bahan 

baku untuk mixing 

croissant sesuai 
resep, membuat 

butter sheet, 

membuat levain, 
roll baguette, 

membuat isian 

appleconfit, 
shapping croissant, 

shapping pain au 

chocolate, membuat 
brioche brown 

sugar, assorted 

cookies, membuat 
insert cream brulee 

Danish, Melakukan 

first laminate dan 
second laminate, 

membuat cover 

untuk croissant dan 

pain au chocolate, 

shapping croissant, 
pain au chocolate, 

almond 2.0, 

crownie, apple 
chausson, 

melakukan final 

shaping. 

Melakukan 

task dengan 

baik dan 
benar sesuai 

SOP 

Tantangan: 

Melakukan 
first laminate 

dan 

dilanjutkan ke 
second 

laminate lalu 

ke final 
shapping 

 

Solusi: 

Membiasakan 

agar 

kedepannya 
bisa tanpa 

bantuan senior 

namun tetap 

dalam 

pengawasan 
senior saat 

melakukan 

Mengatahui dan 

belajar fisrt 

laminate dan 
second  pada 

croissant dough, 

membuat cover 
besar dan kecil 

untuk croissant 

dan pain au 
chocolate, 

melakukan 

secara mandiri 
shap.g hingga 

bentuk final 

Membiasakan 
diri untuk 

kerja on time 

dan cepat   

Sangat 

baik. 

24 

Menimbang bahan 
baku untuk mixing 

croissant sesuai 

resep, membuat 
butter sheet, 

membuat levain, 

roll baguette, 
membuat isian 

appleconfit, 

shapping croissant, 
shapping pain au 

chocolate, membuat 

brioche brown 
sugar, assorted 

cookies, membuat 

insert cream brulee 
Danish, Melakukan 

first laminate dan 

second laminate, 
membuat cover 

untuk croissant dan 
pain au chocolate, 

shapping croissant, 

pain au chocolate, 
almond 2.0, 

crownie, apple 

Melakukan 
task dengan 

baik dan 

benar sesuai 
SOP 

Tantangan: 

Melakukan 

first laminate 
dan 

dilanjutkan ke 

second 
laminate lalu 

ke final 

shapping 
 

Solusi: 

Membiasakan 
agar 

kedepannya 

bisa tanpa 
bantuan senior 

namun tetap 
dalam 

pengawasan 

senior saat 
melakukan 

Mengatahui dan 
belajar fisrt 

laminate dan 

second  pada 
croissant dough, 

membuat cover 

besar dan kecil 
untuk croissant 

dan pain au 

chocolate, 
melakukan 

secara mandiri 

shap.g hingga 
bentuk final 

Membiasakan 

diri untuk 
kerja on time 

dan cepat   

Sangat 
baik. 



41 

 

chausson, 

melakukan final 
shaping, 

membimbing 

trainee batch baru 


