Lampiran 1: Surat Permohonan/Pengantar Pelaksanaan Magang

ﬁ_ AKADEMI SAGES

A Noble and Excellent Academy

Number : 128/SD-A.SAGES/D/V1/2024
Subject : Internship

Date : June 24" 2024

To:

Ibu Putu Suandewi

Rennaisance Hotel, Bali

Warm Greetings from Akademi Sages, a noble and excellent Culinary Arts, Baking &
Pastry School in Surabaya, East Java, Indonesia.

Culinary Arts School of SAGES gives a unique combination of academic theory and
practical experience in three main disciplines including Culinary Arts, Gastronomy and Hospitality
Management. Those provisions ensure SAGES graduates to possess great skill, knowledge, and
high quality professional career in food business & beverages or culinary industry.

As a part of learning activities, SAGES requires its students to have internship.
Therefore, we wish to embrace your company’s cooperation for your precious guidance and
experience regarding our student’s internship program. Please allow our student to be allocated in
any of your F&B Department (especially in production area) for 6 months internship period started
from July 2024. At this moment, we propose two of our student who are:

AGNES MARY WIJAYA (ID Number: 22110044) — Baking Pastry
For further information or SAGES profile, please visit our website on www.sages.ac.id.
We thank you for your kind attention, and we are looking forward for your reply at your earliest

convenience.

Sincerely yours,
Head of Academic and Student Affair

Ivy Dian P. Prabowo., S.T.P., M.P.

Akademi Sages
JI. Puncak Permai I1/28, Surabaya - Indonesia
Phone: +62 (31) 7326277
Website:http://www.sages.ac.id E-mail:academic@sagesinst.org
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Lampiran 3: Penilaian Prestasi Magang dari Mitra Magang (Form SAGES)

‘éﬁ AKADEMI SAGES

A Noble and Excellent Academy

ASSESSMENT SHEET FOR INTERNSHIP PERFORMANCE

Academic Year of 2024 / 2025
Student Name - Bone.. Moy N‘.lo'ia ..................
Student ID Number L

Supervisor (Academic) : “Dpniet... fandy. How . M. far.., M. H
Supervisor (Internship) :...V!dko  Puird
Internship Partner . erassne. . Ho
Location NN, Dva Bl
Position/Field of Work ~ :..Col"«y

No. Assessment Aspect Weight

1 Discipline:

1) Punctuality 5
2) Work Attitude/Behavior S
3) Work Responsibility S
4) Presence 5
5) Neatness and Personal Hygiene 5
% Performance:

1) Understanding of Work Materials
2) Work Ability

Score (N)
(0-100)
\00
00
0o
\co
[0
5 30 K0
10 S0
3)  Work Skills 10 § gg%
4) Quality of Work :g o 00
10 \c0 §eoo |
B | &
\eO
oo

Work Efficiency
) Results of Work (Contribution)
kS Adaptability:
1) Communication Skills

5
2) Ability to Cooperate 5
3) Ability to Initiate 5 sgé
4) Work Motivation and Spirit S .
Total 100 %

Weighted Total (B x N)
~ Weight Total

Final Score =%’% = 8glg

Final Score =

Name

Tltle/ Position
O PukRA

gS\* Soue Cher
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Lampiran 4: Sertifikat Magang
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Lampiran 5: Jurnal Kegiatan Harian (Log Book)

AKADEMI SAGES

A Noble and Excellent Academy

JURNAL KEGIATAN HARIAN (LOG BOOK)

Nama Mahasiswa Agner. May WHOYA
NIM UL - S —— .
Dosen Pembimbing :0anie).. Pandy.. Moy H.Foc, WM.
Pembimbing Lapangan s Vo, butrd
Mitra Magang s Renaissonce | Bai W Dva Resort
Lokasi Magang W NVaL D Rl
Posisi/Bidang Kerja sty CPastey)
No. | Hari/Tanggal Aktivitas Kegiatan I Lokasi Kegiatan 4?1:1"'!.‘
1. | Senin, 15 Juli 2024| » Pengenalan tentang hotel enaissance Nusa —
» Pengenalan rekan kerja Bali
» Hotel tour TN
2. | Rabu, 17 Juli 2024 | » Menjaga stand breakfast Pastry Kitchen
» Membuat adonan pancake & waffle
3. | Sclasa, 23 Juli » Garnish Jewelry “Coconut Mousse” [Pastry Kitchen
2024 » Membuat kulit hongkong pancake
4. | Senin, 29 Juli 2024/ » Membuat Peanut Butter Cookies Pastry Kitchen
» Diajarkan platting “Ubud Waffle”
5. | Rabu, 7 Agustus | » Membuat adonan crepes Pastry Kitchen
2024 » Memotong Strawberry yang akan
digunakan untuk membuat compote
6. | Kamis, 15 Agustus| » Mempelajari platting “Baked Pastry Kitchen
2024 Doughnut”
» Garnish Jewelry "5 Spice Cake"
7. | Sabtu, 31 Agustus | » Diajarkan memotong manga yang  [Pastry Kitchen
2024 digunakan untuk platting menu
“Mango Sticky Rice"
» Mempelajari platting menu “Mango
Sticky Rice” /
8. | Senin, 2 September| » Membuat **Choux Au Craquelin™  [Pastry Kitchen
2024 » Membuat Blueberry Diplomat Cream
» Menggoreng donat
9. | Minggu, 15 » Membuat chocolate mud cake Pastry Kitchen
September 2024 | » Mempersiapkan amenities untuk list
tamu besok
10. | Kamis, 19 » Diajarkan platting “Snickers Pastry Kitchen
September 2024 Brownie”
» Membuat strawberry lamington cake
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11. | Rabuy, 25 » Membuat chocolate fudge Pastry Kitchen V)
September 2024 | » Membuat chocolate garnish untuk
amenities VIP 5 ‘
» _Garnish Jewelry “Bread Pudding"” )
12. | Senin, 30 » Garnish Jewelry “Cream Caramel™ [Pastry Kitchen
September 2024 | > Diajarkan platting “Pisang Goreng”
» Membuat brownies untuk event 400
pax \
13. | Kamis, 3 Oktober | » Membuat adonan soft crepes Pastry Kitchen
2024 » Membuat mini fruit tart
14. | Sabtu, 12 Oktober | » Diajarkan memotong buah untuk Pastry Kitchen
2024 fruit platter \
» Membuat nangka coulis
15. | Rabu, 16 Oktober | » Diajarkan platting menu “Klungkung Pastry Kitchen
2024 Pancake”
» Membuat biscotti
16. | Jumat, 1 November| » Membuat financier untuk event Pastry Kitchen
2024 » Membuat flat tart
» Membuat humming bird cake
17. | Minggu, 10 » Membuat madeline cake Pastry Kitchen
November 2024 » Garnish Jewelry "“Strawberry
Vanilla Pannacotta™
» Membuat chocolate garnish untuk
amenities VIP 4 p,
19. | Raby, 13 » Garnish Jewelry “Lemon Meringue [Pastry Kitchen
November 2024 clair™
» Membuat Mango Coconut Pudding
untuk event
» Membuat coklat untuk amenities VIP
1
20. | Kamis, 21 » Membuat Mango Pudding IPastry Kitchen
November 2024 » Membuat Apricot Financier
» Dipping coklat untuk Pistachio Eclair
untuk event
21. | Jumat, 6 Desember| » Memotong salak yang akan Pastry Kitchen
2024 digunakan sebagai compote
» Diajarkan platting menu “Fungky
Pancake” .
22. | Minggu, 22 » Prepare event Christmas Eve Pastry Kitchen %
Desember 2024 » Membuat Lemon Cookies dan
Ginger Cookies sebanyak 100 pcs 0 v
23. | Kamis, 2 Januari | » Membuat caramel sauce Pastry Kitchen Y
2025 » Deep cleaning pastry kitchen chiller
Keterangan:
PL = Pembimbing Lapangan pada Mitra Magang
Mengetahui: Pemagang,

Pgtybimbing Lapangan,

WO 553
Nama PLK
Jabatan/Posisi

&K

NIM:
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Lampiran 6: Lembar Pembimbingan Magang

ﬁi— AKADEMI

Nama Mahasiswa/i

SAGES

A Noble and Excellent Academy ———

LEMBAR PEMBIMBINGAN MAGANG
Tahun Akademik 2024 / 2025

: Agres My Wiaya

NIM : a2ll004q

Dosen Pembimbing : Daniel Pandu Mau, M.Par., M.M.

Mitra Magang : Perussarce  Baki NVSa Pua

Lokasi Magang : Nvsa v, Bali

Posisi/Bidang Kerja : Colinary (Pagiey)

No. Hari/Tanggal Pembahasan Parafl

1 Genin. 29

2024

Bagion (ator belauang perly

dirgU6)

Rapy . 14 Agushs 22  S¢joroh singuak  hoie\ ferlv eUperjelos don  pembokasan

fomak penuican  untvk  bogian  doftac 150

Selasa, 10 Mem iy Bogian  posist dan bidarg lerja perte Airovsi

m‘s,ﬂmmﬂl

penambakan Walmak dibaqidn eulvosi pelalsangon

dan  andli5iS  pelaksancon

Gonin, 1| NovTber 363

tenambokan  daffar pustaka dan  penvhsan  formar

daftar pustoka yong benas

mr,” Pesernber

Perbgikan formas |, gang derdapat kesalohan mingr

penviiSon

pow, 23 Jonwas 3 Mg jakersiip repork ‘{W‘Za\,c‘?ypra/cé

FEHERABE

Catatan:

Kartu Pembimbingan Magang wajib selalu diisi pada saat melakukan konsultasi dengan Dosen Pembimbing.

Mengetahui:
Dosen Pembimbing,

Daniel Pandu Mau, M.Par., M.M.
NIDN: 0728079105
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Lampiran 7: Dokumentasi Kegiatan Magang
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Lampiran 8: Dokumentasi Produk yang Pernah Dibuat
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Lampiran 9: Struktur Organisasi Hotel

[ A
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: Penjadwalan Kerja

Lampiran 10
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Lampiran 11: Realisasi Pelaksanaan Magang

. . Pengalaman :
. Hari/ . Pencapaian Tantangan & Rencana Evaluasi
Minggu Tanggal Kegiatan/Task Utama Solusi & . Perbaikan Supervisor
Pembelajaran
Tantangan :
Cara membuat
crepes yang
Mengenali sempurna susah Mengasah
15 Juli — Membuat crepes, proses ) Belajar teknik keterampilan Balk_, perlu
1 21 Juli waffle, pancake, dan pembuatan Solu§|. pembuatan pembuatan meningkatkan
' ' crepes, waffle, Belajar cara crepes dengan crepes dengan | kecepatan
2024 french toast ; A
pancake, dan membuat baik menonton kerja
french toast crepes yang Youtube
benar dengan
senior
Tantangan :
. Kekurangan
Mengenali bahan tertentu
proses . Selalu
pembuatan (susu dan Memahami mengecek
22 Juli — Membuat adonan adonan tepung) pentingnya Ketersediaan Baik, perlu
2 28 Juli pancake, crepes, soft ancake bahan yang baran meningkatkan
2024 crepes, dan French \F/)vafﬂe c’re o Solusi: dibutuhkan sebelt?m kecepatan
toast soft cr’epesp ' Harus dalam proses pembuatan kerja
dan French ?enun%gu produksi suatu produk
toast arang datang
membuat
overtime
Tantangan :
Karena bentuk
harus bulat dan
pipih butuh
waktu yang
lama untuk Memahami .
29 Juli —4 Membuat peanut Menvelesaikan memcetak cara lt/elz sgr':r?]k?lt:sn Baik, perlu
3 Agustus butter cookies dan tugasy dengan cookies pemnbuatan dalam P meningkatkan
2024 doub_le chocochip hasil yang baik ) cookies pembuatan kec_epatan
cookies Solusi: dengan tekstur roduk kerja
Mengikuti yang crispy P
panduan dari
senior cara
mencetak
cookies dengan
cepat
Tantangan :
Konsistensi
. buah yang .
Mengenali Memahami Megasah
5 Agustus (';/rlgm(?r?férlhi tiam bahan yang berbeda-beda pembuatan keterampilan Baik, perlu
-1 gonirult jam, digunakan - jam dengan pembuatan meningkatkan
4 papaya jam, Solusi: - . :
Agustus : . dalam konsistensi jam dengan kecepatan
pineapple jam, dan Menentukan . - . :
2024 watermelon pembuatan berana pectin yang baik dan konsistensi kerja
jam pa p benar yang benar
yang harus
digunakan
setiap buah
Tantangan :
Pemasakan
compote harus
benar dari
12 Menguasai Eﬁ:ebt;sapoggk Pentingnya Mengetahui
Aqustus — Membuat strawber teknik 'adigg P konsistensi trik-trik dan Baik, perlu
5 189 comnote dan pana ;y memotong ) dalam suatu hal-hal fatal meningkatkan
P Papay buah-buahan - produk agar saat kecepatan
Agustus compote ; Solusi: d b Keri
2024 sesuai )I/(ang Pembuatan t_etapk sama ﬁn pembuatan erja
diinginkan produk sesuai tidak beruba compote
dengan resep
dan proses
harus sesuai
dengan standart
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19
Agustus —
25
Agustus
2024

Mempelajari menu
ala carte breakfast
“Rise and Shine”
dan “Classic
Pancake”

Menguasai
cara
pembuatan
dan juga
teknik platting

Tantangan :
Kesulitan
dalam proses
platting

Solusi:
Mengikuti
panduan dari
senior untuk
platting

Memahami
cara platting
untuk menu
“Rise and
Shine” dan
“Classic
Pancake”

Meningkatkan
keterampilan
dan
kreativitas
dalam
platting

Memuaskan,
perbaikan
pada teknik
dekorasi

26
Agustus —
1
September
2024

Membuat dan
mempelajari cara
pembuatan fortune
cookies

Mengenali
cara melipat
fortune cookie

Tantangan :
Cara melipat
fortune cookie
yang benar dan
sempurna

Solusi:

Belajar secara
berulang dan
dibimbing oleh
senior

Belajar teknik
melipat
fortune cookie
yang lebih
baik

Meningkatkan
keterampilan
melipat
dengan baik

Baik, perlu
meningkatkan
kecepatan
kerja

2
September
-8
September
2024

Membuat adonan
gluten-free pancake

Mengetahui
produk yang
digunakan

Tantangan :
Semua alat dan
bahan tidak
boleh
terkontaminasi
dengan tepung
apa saja kecuali
tepung gluten-
free

Solusi :
Setiap
menggunakan
alat harus
dicuci dan di
lap agar tidak
terjadi
kontaminasi

Pentingnya
hygine and
sanitation
dalam bekerja

Meningkatkan
ketertiban
dalam
menjalankan
hygine and
sanitation

Baik, perlu
meningkatkan
kecepatan
kerja

9
September
-15
September
2024

Mempelajari teknik
garnish coconut
mousse dan 5 spice
cake untuk jewelry
breakfast

Mempelajari
cara garnish
yang benar

Tantangan :
Kesulitan
dalam
menyesuaikan
dekorasi
dengan produk

Solusi:
Mengikuti
paduan dari
senior untuk
cara garnish
dengan benar

Memahami
cara garnish
hidangan
dengan
menarik

Meningkatkan
kreativitas
dalam garnish
produk

Memuaskan,
perbaikan
pada teknik
dekorasi

10

16
September
-22
September
2024

Membuat produk
Eclair dan lamington
cake yang akan
digunakan sebagai
jewelry besok lusa

Mengetahui
proses
pembuatan
produk dari
awal hingga
akhir / jadi

Tantangan :
Proses
pemasakan
adonan harus
benar agar saat
proses
pemagangan
produk
mengembang
dengan
sempurna

Solusi:

Saat proses
pemasakan
adonan harus di
masak tingga

timbul kerak di

Pentingnya
persiapan alat
dan bahan
dalam
pembuatan
suatu produk

Mengetahui
cara
pembuatan
produk
dengan benar

Baik, perlu
meningkatkan
kecepatan
kerja
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permukaan
dalam panci

23

Tantangan :
Kebinggungan
untuk platting
dikarenakan
hanya diberikan
gambarannya
saja oleh senior

Mengetahui

Sentember Mempelajari menu Mengetahui platting untuk Meningkatkan | Memuaskan,
1 - ng ala carte Backstage kondimen dan Solusi: menu ini tanpa | kreativitas perbaikan
“Mango Sticky platting ’ perlu dalam pada teknik
September Rice” roduk Sebelum menanyakan lattin dekorasi
2024 tee P produk di-out- yaka P 9
kepada senior
kan, saya
memfoto dan
kirim ke senior
apakah sudah
benar atau
belom
Tantangan :
Membuat tart
dengan jumlah
yang sangat
. banyak .
30 'c\glre: getai membutuhkan B:rlr?f)iratan Mengasah Baik, perlu
September | Membuat mini fruit waktu yang P . kemampuan “ P
pembuatan tart produksi meningkatkan
12 -6 tart dan chocolate dan memoton lama dalam iumlah pembuatan Kecepatan
Oktober orange tart 9 J dalam jumlah P
2024 buah untuk Solusi: yang besar yang banyak kerja
topping tart Menyicil atau banyak
pembuatan tart
h-3 hari
sebelum
pemakaian
Tantangan :
Kebinggungan
untuk platting
dikarenakan
hanya diberikan
ga_mbarannyg Mengetahui
7 Oktober Mempelaiari menu Mengetahui saja oleh senior platting untuk Meningkatkan | Memuaskan,
13 -13 ala cgrteJBacksta e kondimen dan Solusi: menu ini tanpa | kreativitas perbaikan
Oktober s g W platting ' perlu dalam pada teknik
Snickers Brownie Sebelum . )
2024 produk . menanyakan platting dekorasi
produk di-out- K )
k epada senior
an, saya
memfoto dan
kirim ke senior
apakah sudah
benar atau
belom
Tantangan :
Membuat
dengan jumlah
14 Mengetahui yang be_sar Belajar Mengasah )
Oktober — ) cara m_enjadl sangat pembuat_an kemampuan Balk_, perlu
14 20 Membuat brownies pembuatan tricky produksi embuatan meningkatkan
dan madeline dan bahan dalam jumlah P - kecepatan
Oktober . dalam jumlah .
2024 yang Solusi: yang besar yang banyak kerja
digunakan Saat pembuatan | atau banyak

harus berhati-
hati agar tidak
bantet
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Tantangan :
Jumlah akan
berubah secara
tiba-tiba pada

Mengetahui Mengetahui
élktoberf Membuat amenities amenities VIP EZ?isr?)I/(;n plattin_g _untuk Meni_ngkatkan Baik_, perlu
15 27 sesuai dengan form 1, VIP 2, VIP menu ini tanpa | kreativitas meningkatkan
oY 4,VIP 5, .. perlu dalam kecepatan
Oktober yang diberikan . Solusi : . .
2024 Chou>_<,_SpEC|aI Setiap jumlah menanyaka_n platting kerja
Amenities o kepada senior
amenitis
ditambahkan
sebanyak 2-3
piring
Tantangan :
Membuat
dengan jumlah
2 e | | Mongsan | suan
Oktober — Membuat chocolate 1) 9 p . kemampuan bisa
16 3 fugde dan chocolate pembuatan tricky produk_5| pembuatan menyelesaikan
dan bahan dalam jumlah - :
November mud cake . dalam jumlah pekerjaan
2024 yang Solusi: yang besar yang banyak dengan cepat
digunakan Saat pembuatan | atau banyak
harus berhati-
hati agar tidak
bantet
Tantangan :
Kebinggungan
untuk platting
dikarenakan
hanya diberikan
4 _ | Solensenior | Mengetanu |
November Mempelajari menu Mengetahm plattln_g }Jntuk Mem_ng_katkan MemL_Jaskan,
17 ~10 ala carte Backstage kondimen dan Solusi- menu ini tanpa | kreativitas perbaikan
November “Apple Pie 3 platting Sebeluh perlu dalam pada tek_nik
2024 Cheesecake Tacos produk produk di-out- kmenznyaka_n platting dekorasi
kan, saya epada senior
memfoto dan
kirim ke senior
apakah sudah
benar atau
belom
Tantangan :
Kesulitan Mengetahui
dalam proses trik-trik cara
11 Mengetahui frosting Memahami pembuatan Memuaskan
November Membuat tiramisu cara frosting cara agar erbaikan !
18 -17 cake dan red velvet dan decorating | Solusi: pembuatan selanjutnya pa da teknik
November cake untuk whole Melihat senior dengan benar saat Eekorasi !
2024 cake saat dan baik pembuatan
mempraktekkan tidak perlu
cara decorating takut gagal
tiramisu cake
Tantangan :
Membuat
dengan jumlah
i
November Membuat Financier ] . kemampuan bisa
19 -24 dan Mango Coconut pembuatan tricky produk_5| pembuatan menyelesaikan
. dan bahan dalam jumlah - )
November Pudding yang Solusi: yang besar dalam jumlah pekerjaan
2024 digunakan Saat pembuatan | atau banyak yang banyak dengan cepat

harus berhati-
hati agar tidak
bantet
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Tantangan :
Proses
pemasakan
adonan harus
benar agar saat

proses
pemagangan
25 Membuat produk Mengetahui E:gr?uelz(mban Pentingnya Menaetahui Sudah baik
Choux dan Vanilla proses 9 9 persiapan alat 9 )
November Rice Pudding yan embuatan dengan dan bahan cara bisa
20 -1 . g yang P . sempurna pembuatan menyelesaikan
akan digunakan produk dari dalam :
Desember A X produk pekerjaan
sebagai jewelry awal hingga . pembuatan
2024 besok lusa akhir / iadi Solusi: suatu produk dengan benar dengan cepat
J Saat proses P
pemasakan
adonan harus di
masak tingga
timbul kerak
yang aa di
permukaan
dalam panci
Tantangan :
Kesulitan Memahami
- . dalam proses . Meningkatkan .
2 Mempelajari menu Menguasai lattin cara platting keterampilan Sudah baik
Desember ala carte breakfast cara P Y untuk menu dan P bisa
21 -8 “Ubud Waffle” dan pembuatan Solusi: “Rise and Kreativitas menyelesaikan
Desember “Klungkung dan juga Men ii(uti Shine” dan dalam pekerjaan
2024 Pancake” teknik platting y . “Classic . dengan cepat
panduan dari P e” platting
senior untuk ancake
platting
Tantangan :
Pemasakan
compote harus
benar dari
: perebusan air . .
Menguasai : Pentingnya Mengetahui .
9 . teknik hln_gga produk konsistensi trik-trik dan S_udah baik
Desember Membuat pineapple memotong Jadi dalam suatu hal-hal fatal bisa .
22 -15 compote dan buah-buahan ) produk agar saat menyglesal kan
Desember honeydew compote ) Solusi: d b pekerjaan
2024 sesual yang Pembuatan tgtap samadan | pembuatan dengan cepat
diinginkan . tidak berubah compote
produk sesuai
dengan resep
dan proses
harus sesuai
dengan standart
Tantangan :
Kebinggungan
untuk platting
dikarenakan
hanya diberikan
. ga_mbarannyz_i Mengetahui
1Disember Mempelaiari menu llzl)enr(]ﬁ:]nf:l saja oleh senior platting untuk Meningkatkan | Memuaskan,
P J . menu ini tanpa | kreativitas perbaikan
23 -22 ala carte “Kolak yang Solusi: ]
o . perlu dalam pada teknik
Desember Batun Bedil digunakan dan | Sebelum menanvakan lattin dekorasi
2024 platting menu produk di-out- ke adaysenior P 9
kan, saya P

memfoto dan
kirim ke senior
apakah sudah
benar atau

belom

32




Tantangan :

Membuat
dengan jumlah
23 Mengetahui yang besar Belajar Menaasah Sudah baik
Desember Membuat Ginger cara menjadi sangat pembuatan kemgm uan bisa
24 “o9 Bell Cookies dan pembuatan tricky produksi embua'ian menvelesaikan
Lemon Cookies for dan bahan dalam jumlah P : Ve
Desember - . dalam jumlah pekerjaan
2024 Christmas Event yang Solusi: yang besar yang banyak dengan cepat
digunakan Saat pembuatan | atau banyak
harus berhati-
hati agar tidak
bantet
Tantangan :
Kesulitan
dalam
L . menyesuaikan
30 l\g?mgﬁlg?;;ﬁkmk dekorasi Memahami Meninakatkan Sudah baik
Desember | 9 Mempelajari dengan produk cara garnish ng bisa
Caramel dan f . kreativitas .
25 2024-5 Hummingbird Cake cara garnish hidangan dalam garnish menyelesaikan
Januari . yang benar Solusi: dengan pekerjaan
untuk jewelry - - produk
2025 breakfast Mengikuti menarik dengan cepat
paduan dari
senior untuk
cara garnish
dengan benar
Tantangan :
Membuat
dengan jumlah
Mengetahui yang besar Belajar Menaasah Sudah baik
6 Januari Membuat banana cara menjadi sangat pembuatan kemgm uan bisa
26 12 Januari7 crumble dan pembuatan tricky produksi embua'ian menyelesaikan
blueberry dan bahan dalam jumlah P - Ve
2025 . dalam jumlah pekerjaan
cheesecake yang Solusi: yang besar ana banyak dengan cepat
digunakan Saat pembuatan | atau banyak yang bany g p
harus berhati-
hati agar tidak
bantet
Tantangan :
Membuat
dengan jumlah
yang besar
. menjadi sangat
Mengetahui .
13 Januari cara tricky Belajar trik- I’:Aefl?gr?]sagan Baik, perlu
-15 Mempelajari pembuatan - trik dalam P meningkatkan
27 . Solusi: pembuatan
Januari pembuatan macaron dan bahan Pada saat pembuatan dalam iumlah kecepatan
2025 yang macaron J kerja
: pengadukan yang banyak
digunakan
harus berhati-
hati

dikarenakan
sangat rawan
gagal
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