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LEMBAR PENGESAHAN
LAPORAN MAGANG

Nama Mitra Magang : Shangri-La Hotel Surabaya
Lokasi : JL. Mayjend SungkonNo.120’ Pakis kec. Sawahan, Kota
Surabaya, Jawa Timur

Yang telah dilaksanakan oleh mahasiswa(i) Program Studi Diploma Tiga Seni
Kuliner Akademi Sages berikut:

Nama : Reyvito Farel Syam

NIM 121110049

Telah disetujui dan disahkan sesuai dengan prosedur dan ketentuan yang berlaku,
pada hari ...cooviiiiiiianns 11111111 ] R 2024

Disetujui oleh:

Pembimbing Lapangan,

Chef Steve Bhakti Tanudarma Chef Mahmudi M.Par
NIDN: 0711107505

Executive Chef

NIDN: 0711107505

ii



KATA PENGANTAR

Puji Syukur kepada Tuhan YME atas rahmatnya, Laporan magang ini dapat
terselesaitkan dengan baik. Laporan ini dibuat untuk memenuhi persyaratan
Program Studi Diploma Tiga Seni Kuliner di Akademi Sages Surabaya.

Penulis menyadari bahwa tanpa adanya bimbingan dan bantuan serta doa dan
berbagai pihak, laporan magang ini tidak bisa terselesaikan dengan waktu yang
tepat. Penulis mengucapkan terimakasih yang scbesar-besarya kepada semua
pihak yang membantu dalam proses penulisan laporan magang,yaitu kepada :

Drs. Bawa Mulyono Hadi, M.M, sclaku dircktur Akademi Sages.

Otje Herman Wibowo, S.E., M.Par, sclaku Kaprodi.

Chef Mahmudi S.Par, sclaku Dosen Pembimbing

Chef Steve Bhakti Tanudarma selaku executive chef beserta para staf di
Hotel Shangri-La Surabaya

5. Orang Tua, Saudara, dan Teman yang sclalu mendukung saya

e

Terimakasih kepada scluruh pihak yang telah membantu dalam pengerjaan laporan
magang ini. Perlu disadari laporan magang ini masih jauh dari kata sempuma.
Schingga kritikan dan masukan yang membangun sangat diharapkan olch penulis
agar penulisan laporan magang ini bisa sempurna kedepannya. Akhir kata, semoga
laporan magang ini bisa dapat bermanfaat bagi semua pihak. Aamiin.

Reyvito Farel Syam



