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  BAB III 

PELAKSANAAN MAGANG 

 

 3.1 Posisi/ Bidang Kerja 
Kegiatan magang penulis dilaksanakan di Mandapa, A Rizt Carlton Reserve Jl. 

Raya Kedewatan, Banjar, Kedewatan, Kecamatan Ubud, Kabupaten Gianyar, Bali 

80571. Penulis ditempatkan di bidang Food and Baverages Product Department, 

untuk posisi kerja penulis ditempatkan di section Amuse Bouche selama 3 bulan, 

Cold Kitchen 2 bulan, Hot Section 2 hari, dan Main Course selama 2 hari. 

 3.2 Jadwal Kegiatan 

Kegiatan magang kerja penulis dilakukan selama 6 bulan, dimulai dari tanggal 

03 Juli 2023 sampai 02 Januari 2024. Pada pelaksanaan kegiatan magang setiap 

harinya memiliki hanya memiliki satu sift yaitu: 

 

Hari Keja Sesuai Roster (5 Hari Kerja) 

Jam Kerja 13.00 - 01.00 (normal shift) 

 

Tabel 3. 1 jadwal kegiatan 

Roster bisa berubah sewaktu-waktu tergantung oprasional Kitchen. Jika tidak 

ada  kendala jadwal akan mengikuti roster yang telah dibuat. 

 3.3 Realisasi Pelaksanaan Magang 

Berikut adalah tabel Realisasi Pelaksanaan Magang Penulis pada bulan desember : 

 

Hari 
ke- 

Hari/Tanggal Jenis 
Aktivitas 

Tugas yang Diberikan Pencapaian 
(output) 

1 Friday, 1 

Desember 

2023 

Amuse 

Bouche 

Prepare beef arancini, sour 
onion, and parmesan chips, 
slice bread, slice beef brasiola, 

make mascarpone truffle 

Prepare 
condiment, dan 
plating saat 

service time 
selesai dengan 
baik 

2 Saturday, 2 Amuse  Prepare beef arancini,  Prepare 
 Desember Bouche Parmesan chips, condiment, dan 
 2023  Make carrot steam, plating saat 
   Prepare carrot dressing, slice 

bread, make mascarpone truffle 
sevice time 

    Selesai dengan 
baik 
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3 Sunday, 3 
Desember 2023 

Amuse 

Bouche 

Prepare beef arancini, 

make cone, make 

parmesan chips, blunch 

lobster, slice bread, 

make mascarpone truffle 

Prepare 

condiment, dan 

plating saat 

sevice time 

selesai dengan 

baik 

 

4 Monday, 4 
Desember 2023 

 Day off Day off 

5 Tuesday, 5 
Desember 2023 

 Day off Day off 

6 Wednesday, 6 
Desember 2023 

Cold 

Kitchen 

Prepare Tuna, make avocado 
pure, slice red radish, slice 
fennel. 

Prepare 

condiment, dan 

plating saat 

sevice time 

selesai dengan 

baik 

7 Thursday, 7 
Desember 2023 

Cold 

Kitchen 

Prepare Tuna, make 

avocado pure, make orange 

sauce, make saute fennel 

Prepare 

condiment, dan 

plating saat 

sevice time 

selesai dengan 

baik 

 

8 Friday, 8 
Desember 2023 

Cold 

Kitchen 

Prepare dry tomato, make 

lentil humus, make chutney, 

make tartlet 
 

Prepare 

condiment, dan 

plating saat 

sevice time 

selesai dengan 

baik 
 

9 Saturday, 9 
Desember 2023 

Cold 

Kitchen 

Prepare tomato sorbet, 
prepare tomato foam, make 
avocado pure, make beetroot 
coin 

Prepare 

condiment, dan 

plating saat 

sevice time 

selesai dengan 

baik 

10 Sunday, 10 
Desember 2023 

Cold 

Kitchen 

Prepare tomato sorbet, make 
avocado pure, make buratta 
cheese, make pasion dressing 

Prepare 

condiment, dan 

plating saat 

sevice time 

selesai dengan 

baik 
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11 Monday, 11 
Desember 

2023 

 Day off Day off 

12 Tuesday, 12 
Desember 
2023 

 Day off Day off 

13 Wednesday, 
13 
Desember 

2023 

Amuse 

Bouche 

Prepare beef arancini, 

make parmesan chips, 

prepare sour onion, slice 

smoked salmor, slice bread, 

make mascarpone truffle 

Prepare 

condiment, dan 

plating saat 

sevice time 

selesai dengan 

baik 

14 Thursday, 

14 

Desember 

2023 

Amuse 

Bouche 

Prepare salsa, cut salmon, 
make cone, make parmesan 
chips, slice bread, slice beef 
brasiola, make mascarpone 
truffle 

Prepare 

condiment, dan 

plating saat 

sevice time 

selesai dengan 

baik 
 

15 Friday, 15 
Desember 

2023 

Amuse 
Bouche 

Prepare salsa, make vegetable 
capunata, make eggplant chips, 
make parmesan chips, make 
cone, make potato crispy, slice 
bread, make mascarpone 
truffle. 

Prepare 

condiment, dan 

plating saat 

sevice time 

selesai dengan 

baik 

16 Saturday, 

16 

Desember 
2023 

Amuse 
Bouche 

Prepare Salsa, cut salmon, 
slice smoked salmon, make 
carrot steam, prepare carrot 
dressing, slice bread, slice beef 
brasiola, make mascarpone 
truffle, make garlic oil 

Prepare 

condiment, dan 

plating saat 

sevice time 

selesai dengan 

baik 

17 Sunday, 

17 

Desember 

2023 

Amuse 

Bouche 

Prepare Salsa, cut salmon, 
slice smoked salmon, make 
carrot steam, prepare carrot 
dressing, slice bread, slice beef 
brasiola, make mascarpone 
truffle, make garlic oil 

Prepare 

condiment, dan 

plating saat 

sevice time 

selesai dengan 

baik 
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18 Monday, 

18 

Desember 

2023 

Amuse 

Bouche 

Prepare salsa, cut 

salmon, make vegetable 

capunata, slice smoked 

salmon, slice bread, 

make mascarpone 

truffle, make parmesan 

chips 

Prepare 

condiment, dan 

plating saat 

sevice time 

selesai dengan 

baik 

19  Tuesday, 

19 

Desember 

2023 

Amuse 

Bouche 

Prepare salsa, make cone, 
make potato crispy, make 
eggplant chips, slice bread, 
slice beef brasiola, make 
mascarpone truffle 

Prepare 

condiment, dan 

plating saat 

sevice time 

selesai dengan 

baik 

20 Wednesd

ay, 20 

Desember 

2023 

Amuse 

Bouche 

Prepare salsa, cut salmon, 
make parmesan chips, make 
yuzu dressing, slice bread, 
make mascarpone truffle, 
make carrot steam 

Prepare 

condiment, dan 

plating saat 

sevice time 

selesai dengan 

baik 

21 Thursday, 

21 

Desember 

2023 

Amuse 

Bouche 

Prepare salsa, make cone, 

slice bread, slice beef 

brasiola, make mascarpone 

truffle, slice smoked 

salmon. 

Prepare 

condiment, dan 

plating saat 

sevice time 

selesai dengan 

baik 

22 Friday, 

22 

Desember 
2023 

Amuse 
Bouche 

Prepare salsa, slice bread, 
blunch lobster, make potato 
gratin, make mushroom 
arancini, make pumpin 
tortilini, blunch octopus, 
slice bread, make 
mascarpone truffle 

Prepare 
condiment, dan 
plating saat 
sevice time 
selesai dengan 
baik 

23 Saturday, 

23 

Desember 
2023 

Day Off Day Off Day Off 

24 Sunday, 

24, 

Desember 

2023 

Day Off Day Off Day Off 

25 Monday, 25 
Desember 

2023 

Day Off Day Off Public Holiday 
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26 Tuesday, 

26 

Desember 
2023 

Day Off Day Off Day OFF 

27 Wednesd

ay, 27 

Desember 

2023 

Amuse 

Bouche 

Prepare mushroom 
arancini, prepare 
pumpkin tortilini, 
prepare octopus, make 
balsamic dressing, 
make lemon dressing, 
make baba ganush 

Prepare 

condiment, dan 

plating saat 

sevice time 

selesai dengan 

baik 

28 Tuesday, 28 
Desember 

2023 

Amuse 

Bouche 

Prepare salsa, cut 
salmon, make cone, 
make potato crispy, 
make parmesan chips, 
slice bread, slice beef 
brasiola, make 
mascarpone truffle 

Prepare 
condiment, dan 
plating saat sevice 
time selesai dengan 
baik 

29 Friday, 

29 

Desember 

2023 

Amuse 

Bouche 

Prepare mushroom 
arancini, prepare sour 
onion, make parmesan 
chips, slice bread, 
make mascarpone 
truffle 

Prepare 
condiment, dan 
plating saat sevice 
time selesai dengan 
baik 

30 Saturday, 

30 

Desember 

2023 

Amuse 

Bouche 

Prepare mushroom 

arancini, make 

parmesan chips, 

slice bread, slice 

smoked salmon, 

make carrot steam, 

make mascarpone 

truffle 

Prepare 
condiment, dan 
plating saat sevice 
time selesai dengan 
baik 

31 Sunday, 

31 

Desember 
2023 

Day Off Day Off Day OFF 

 

Tabel 3. 2 Realisasi Pelaksanaan Magang 
 

 
 

Hal-hal diatas adalah beberapa kegiatan produksi yang dilakukan oleh penulis, dan 

berikut adalah beberapa dokumentasi produk yang dibuat oleh penulis selama proses 

magang dan letak peralatan di Mandapa, A Ritz Carlton Reserve 
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Gambar 3. 1 Kelor Risotto 

Gambar 3.3 Tuna Crudo

Gambar 3. 2 Kiwami Beef
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Gambar 3. 4 Cold kitchen section Gambar 3. 5 Main course dan hot 

appetizer section 

 

Gambar 3. 6 Kubu Pantry Gambar 3. 7 Steward Section 
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 3.4 Faktor Pendukung dan Penghambat Pelaksanaan 

Faktor pendukung yang penulis dapatkan selama pelaksanaan kerja magang adalah, 

penulis mendapatkan makanan gratis dari pagi hingga malam, staff mendapatkan chef 

jacket, apron, topi, lap dan loker untuk menempatkan barang-barang, dan disediakana 

juga tempat untuk para staff mandi dan bersih-bersih. 

Faktor penghambat adalah kantin dan loker sangat jauh dari Kubu Restoran, 

dengan jarak yang jauh kita menguras waktu 10 menit untuk jalan kaki, dan juga 

menguras tenaga, karena perjalanan dari restoran menuju kantin dan loker melewati 

jalan yang menanjak, sehingga hal tersebut cukup menguras tenaga dan waktu. 

 3.5 Cara Mengatasi Hambatan 

Cara untuk mengatasi hal tersebut penulis mengerjakan list prepare dengan cepat hingga 

selesai, sehingga penulis bisa membantu team yang lain untuk ikut menyelesaikan list 

mereka, sehingga Kubu team bisa memiliki banyak waktu untuk makan dan beristirahat. 
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